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Email - Celso Neto — Outlook

Pregao Eletrénico no. 2021.2601-002/SEMEB - Processo
Administrativo n°, 20201512001 - SEMEB - SW DE LIMA
CARDOSO - ME / CNPJ: 20.375.092/0001-00

SEMEB <semeb®@limoeirodonor
te.ce.gov.br>

Ter, 09/02/2021 15:39
Para: Vocé

0 9 >

De: Comissio de LicitagBes (Limoeiro do Norte-CE)

Enviado: terga-feira, 9 de fevereiro de 2021 14:32

Para: SEMEB

Assunto: Re: PARTE 04/04 — Limoeiro do Norte/CE -
IMPUGNACAD - Pregdo Eletrénico ne, 2021.2601-002/SEMEB —
Processo Administrativo ne. 20201512001 - SEMEB - SW DE
LIMA CARDOSO - ME / CNPJ: 20.375.092/0001-00

Boa tarde! Recebidol

De: SEMEB

Enviado: terga-feira, 9 de fevereiro de 2021 14:02

Para: Comiss3o de Licitacoes (Limoeiro do Norte-CE)

Assunto: Enc: PARTE 04/04 - Limoeiro do Norte/CE -
IMPUGNAGAO - Pregdo Eletronico ne. 2021.2601-002/SEMEB —
Processo Administrativo ne. 20201512001 - SEMEB - SW DE
LIMA CARDOSO - ME / CNPI: 20.375.092/0001-00

De: Sergio Wilker De Lima <swdelimacomercial@outlook.com>
Enviado: terca-feira, 9 de fevereiro de 2021 11:48

Para: SEMER

Assunto: PARTE 04/04 - Limoeiro do Norte/CE - IMPUGNACAO -
Pregdo Eletrénica ne, 2021.2601-002/SEMEB — Processo
Administrativo n2. 20201512001 - SEMEB - SW DE LIMA
CARDOSO - ME / CNPJ: 20.375.092/0001-00

PARTE 04 - IMPUGNACAO - Pregio Eletrdnico n°. 2021.2601-
002/SEMEB — Processo Administrativo n®. 20201512001 - SEMEB -
SW DE LIMA CARDOSO - ME / CNPJ: 20.375.092/0001-00

Segue em anexo Impugnagio do Pregdo Eletronico n°. 2021.2601-
002/SEMEB — Processo Administrativo n°, 20201512001 — SEMEB

Este e-mail sub-divide em 04 partes, sendo estas:
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Pastas Enc: PARTE 03/04 - Limoeiro do Norte/CE - IMPUGNACAO -
Pregao Eletrénico ne°. 2021.2601-002/SEMEB — Processo

Caixa de E... 7223 Administrativo n°. 20201512001 - SEMEB - SW DE LIMA 55~
CARDOSO - ME / CNPJ: 20.375.092/0001-00

Lixo Eletrénico 73

SEMEB <semeb®limoeirodonor
te.ce.gov.br> 3
Ter, 09/02/2021 15:47
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Itens Excluidos i
N7 Mostrar todos os 5 anexos (15 MB)  Baixar tudo

Arquivo Morto
Salvar tudo no OneDrive
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Anotacdes

Conversation His... SR e —

De: Sergio Wilker De Lima <swdelimacomercial@outlook.com>
Enviado: terga-feira, 9 de fevereiro de 2021 11:44

Para: SEMEB

Assunto: PARTE 03/04 - Limoeiro do Norte/CE - IMPUGNACAOD -
Pregédo Eletrdnico ne, 2021.2601-002/SEMEB - Processo
Administrativo ne. 20201512001 - SEMEB - SW DE LIMA
CARDOSO - ME / CNPJ: 20.375.092/0001-00

Nova pasta

> Grupos

PARTE 03 - IMPUGNACAO - Pregio Eletrbnico n°. 2021.2601-
002/SEMEB — Processo Administrativo n’ 20201512001 - SEMEB -
SW DE LIMA CARDOSO - ME / CNPJ: 20.375.092/0001-00

Segue em anexo Impugnagio do Pregdo Eletrénico n°. 2021.2601-
002/SEMEB - Processo Administrativo n°. 20201512001 — SEMEB

Este e-mail sub-divide em 04 partes, sendo estas;

PARTE 01 - IMPUGNACAO:;
PARTE 02 - DOCUMENTACAQ DA EMPRESA +
DOCUMENTACAQ PROPRIETARIO:

PARTE 04 — PEDIDO DE ESCLARECEMNTO — RESPONSAVEL
TECNICO (A) -~ NUTRICIONISTA;

PARTE 05 ~ DOCMENTACAO COMPLEMENTO DO
ESCLARECIMENTO.

- Desde a agradego atencio.
= F(Q o Solicito a confirmacgio do recebimento deste,

htips://outiook.live com/mailfin boxﬁdlAQMkADAwATYwMAItOTMzADYtYTcOMyOwMAItM DAKAEYAAAMKRWIN4nmuQ Jecm03e43TThBWCmqa64... 1/1
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FEDIDO DE ESCLARECIMENT(Q
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Pregdo Eletrénico n% 2021.2601-002/SEMER
Processo Administrativo n% 20201512001 - SEM. ER

OBIETO — REGISTRO DE PRECO PARA FUTURAS E E VENTUAIS AQUISICOES DE
GENEROS ALIMENTICIOS PARA ATENDER A MERENDA ESCOLAR DAS ESCOLAS DE
REDE MUNICIPAL DE ENSINO, ATRAVES DA SECRETARIA DE EDUCACAO BASICA DE

AOQ NUTRICIONISTA RESPONSAVEL TECNICO (A).

Enderecamento deste documento aos 6rgéos que de fato estio em competéncia, concorddncia com a
legalidade e legitimidade da ampla concorréneia em sua transparéncia ao Poder Publico.

* CRN 6 — CONSELHO REGIONAL DE NUTRICIONITAS;
* MINISTERIO PUBLICO;

* SECRETARIA DE EDUCACAO - LIMOEIRO DO NORTE/CE;

1 - Do Pedido:

Desta forma requer que Vossa Senhoria:

Exclua do Edital as seguintes exigéncias Previstas no termo de Referéncia, por respeito aos ART. 78
5% ART. 15, § 7 Inciso I, todos da Lei 8.666 de 1993, como também em nome do principio da ampla
concorréncia e competitividade do certame,

SW DE LIMA CARDOSO ME| CGF: 06.336.313-5 | = 8598719.4319 | 99936.3623
CNPJ: 20.375.092/0001-00 ";_m"'m il CEP: 61.902-065
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* LOTE I1I - AMPLA PARTICIPACAO

{TEM 01 — CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA, COXA0 DURO,

MARCA — SABOR DO SERTAO

EM 02 - CARNE BOVINA CONGELADA EM ¢ UBOS, COXA0 DURO.

caracteristicas organolépricas praprias. Embalagem plastica de Jilme PET+PE. Rotulagem de acordo
com a legislacdio  em Jvigor.  Validade minima de’ 7004 da data de enirega; ™
MARCA — SABOR DO SERT40

* LOTE IV_ COTA RESERVADA PARA MF, EPP E MEI
=== A TARA MF, EPP E MEI

ITEM 01 — CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA, COXA0 DURO.

“Carne bovina moida congelada, coxdo duro, sem o0sse e com baixo percentual de gordura (no mdximo
15%) na sua composicdo. Maximo permitido de dgua ¢ de 3%, devendo ser obedecido a Instrugio
Normativa n° 83 de 21 de novembro de 2003 da Secretaria de Defesa Agropecudria do Ministério dg
Agricultura, Pecudria e Abastecimento. O produto deve estar de acordo com as caracteristicas
organolépticas proprias. Embalagem plastica de Jilme PET+PE, Rotulagem de acordo com a legislacdo
em vigor. Validade minima de 70% da data de entrega;”
MARCA — SABOR DO SERTAO

ITEM 02 - CARNE BOVINA CONGELADA EM CUBOS, COXA0 DURO.

“Carne boving congelada em cubos, coxéo duro, sem osso ¢ com baixo percennial de gordura (ho
mdximo 15%) na sua composicdo. Mdximo permifido de dgua ¢ de 3%, devendo ser obedecido a
Instrucdio Normativa n° 83 de 21 de novembro de 2003 da Secretaria de Defesa Agropecudria do

caracleristicas organolépticas proprias. Limbalagem plastica de filme PET+PE Rotulagem de acordo
com a legislacdo em igor.  Validade minima  de  70% da data  de entrega;”
MARCA ~ SABOR DO SERTAO

SW DE LIMA CARDOSO ME|  CGF: 06.336.313-5 | 8598719.4319 | 99936.3523
CNPJ: 20.375.092/0001-00 . e CEP: 61.902-065
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*LOTE V - AMPLA PARTICIPA CAO

ITEM 02 - ARROZ BRANCO POLIDO TIPO | — COM VITAMINAS Ble B9.

"ARROZ BRANCO POLIDO TIPO 1, FARINHA DE ARROZ, ENRIQUECIDO COM VITAMINAS Bl E
B9, FERRO E ZINCO, EMBALADO FM SACO DE POLIPROPILENO ATOXICO E TRANSPARENTE
COM 01 KG DO PRODUTO, PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 06(SELS) MESES DA ENTREGA.
FARDO COM 30 KG. APOS O PREPARQO, CONFORME INSTRUCOES DA EMBALAGEM. DEVERA
APRESENTAR-SE COM GRAOS INTEIROS E COZIMENTO UNIFORME E RENDIMENTO
SATISFATORIO. O PRODUTO DE VE SEGUIR AS EXIGENCIAS DA LEI FEDERAL N° 9972 DE 25 DE
MAIO DE 2000. PRODUTO ISENTO DE GLUTEN (FICHA TECNICA E CERTIFICADO DE

OBS: A solicitacdo da ficha técnica somente neste determinado produte, em um lote que consta 05
(cinco) itens tio somente define o que consta nesta PECA IMPUGNATORIA, onde neste produto a
acessibilidade & pauta antecipada para confeccdo da “ficha técnica” se mostra tendenciosa e
impropria para esta Gestio.

*LOTE VI COTA RESERVADA PARA ME, EPP E MEI
ITEM 02— ARROZ BRANCQ POLIDO TIPO I - COM VITAMINAS Ble BY.

“ARROZ BRANCO POLIDO TIPO 1, FARINHA DE ARROZ, ENRIQUECHDO COM VITAMINAS B1 E
B9, FERRO E ZINCO, EMBALADO EM SACO DE POLIPROPILENO A TOXICO E TRANSPARENTE
COM 01 KG DO PRODUTO, PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 06(SEIS) MESES DA ENTREGA,
FARDQ COM 30 KG. APOS O PREPARO, CONFORME INSTRUCOES DA EMBAIAGEM DEVERA
APRESENTAR-SE COM GRAOS INTEIROS E COZIMENTO UNIFORME E RENDIMENTO
SATISFATORIO. O PRODUTO DEVE SEGUIR AS EXTGENCIAS DA LEI FEDERAL N° 9972 DE 25 DE
MAIO DE 2000. PRODUTO ISENTO DE GLUTEN (FICHA TECNICA E CERIIFICADO DE
CLASSIFICACAO)

OBS: A solicitac@o da ficha técnica somente neste determinado produto, em um lote que consta 05
(cinco) itens tdo somente define o que consta nesta PECA IMPUGNATORIA, onde neste produto a
acessibilidade & panta antecipada para confeccdo da “ficha técmica” se mostra tendenciosa e
impropria para esta Gestio.

* LOTE X1- AMPLA PARTICIPACAO
ITEM 01 - LEITE EM PO.

“Leite em po enviguecido com as vitaminas A, C, D e E; vitaminas do complexo B (BI, B2, B6, Bi2, BY,
B3 e PP). Acrescido de ferro, cobre, iodo, zinco, MAgnEsio e manganés; e com no minimo 26 g de
proieinas para cada por¢do de 100g em pacote de 500g, nfo furadas, estufadas, invioladas, livres de
impurezas, umidade, insetos, microrganismos ou oufras impurezas que venham a compromeier o
armazenamento e a saide humana. Apresentar registro do produto cotado emitido pelo Servico de
Inspeciio Federal (SIF/ER) do Ministério da Agricultura ou emitido pela Secretaria de Agricultura do
Estado. Data de fabricagéio e validade expresso na embalagem. Validade minima de 70% da data de
entrega do produto;

SW DE LIMA CARDOSO ME| CGF: 04.336.313-5 |  8598719.4319 | 99936.3623

CNPJ: 20.375.092/0001-00 | %2 Anténio do Alencer, 943 CEP: 61.902-065




* LOTE XTI — COTA RESERVADA PARA ME, EPP E MEI

ITEM 01 - LEITE EM PO.

venham a comprometer o armazenamento € a saude humana. Apresentar regisiro do prodhito
cotado emitido pelo Servigo de Inspecdo Federal (SIF/ER) do Ministério da Agricultura ou
emitido pela Secretaria de Agricultura do Estado. Data de fabricacdo e validade expresso na
embalagem. Validade minima de 70% da data de entrega do produto;

L. Caso assim nio entenda, que Vossa Senhoria modifique o Edital para que na descri¢io dos
itens e dos produtos licitados contenha as seguintes expressées: “ou equivalente™, “ou
similar”, e “ou de melhor qualidade”. Garantindo a observancia dos ditames da Lei 8.666 de
1993 e os principios da ampla concorréncia e competitividade do certame.

2. Que nos conceda as copias solicitadas: copias do projeto basico e dos pareceres que geraram as
especificagbes técnicas, junto com analises e pareceres do seu corpo técnico, copia das pesquisas
de pregos, copia de toda parte interna do processo licitatorio. '

3. Comprovacio de fato de estabelecimentos, mercados, supermercados, mercearias, quiosques,
pontos de vendas fisico ou moveis, sites, industrias/empresas de livre e facil compra e
acessibilidade aos interessados na aquisicdo dos produtos e consecutivamente em suas
amostras, sendo assim de fato estabelecido parametros de origem e destino final para
aquisi¢io/degustacio/venda,

4. Cotagdes feitas através de fornecedores €/ou empresas 0s quais comprovam marcas, gramaturas
e ingredientes os quais deram origem a necessidade de obter tais produtos. estes que ndo
enconiramos no mercado em comum, assim encarecendo de forma desproporcional o orcamento
deste Municipio.

5. Nos esclareca peculiares dividas:

" Qual a o método utilizado pelo () NUTRICIONISTA RESPONSAVEL TECNICO (A) para
comprovar a qualidade solicitada pelos produtos do edital?

* Porque somente estes produtos atentem aos interesses publicos e as necessidades dos alunos/populagio?
* Qual método/técnica foi utilizada para as especificacdes contidas no edital?

* Porque tdo somente estas especificagdes atendem as necessidades da Administragio Pablica?

* Qual o método de pesquisa de pregos utilizados para formagZo das estimativas contidas no Edital?

* Em quais lugares/estabelecimentos ou empresas foram cotados os itens objeto da licitagdo em
referéncia?

SW DE LIMA CARDOSO ME| CGF: 06.336.313-5 |  8598719.4319 | 99936.3623

CNPX 20:375.003/0003500 | 22 & eten sinems; ose CEP: 61.902-065




De qualquer decisao proferida sejam fornecidas as
pareceres juridicos e técnicos a este respeito.

2 - Do Pedido:

Desta forma requer que Vossa Senhoria;

6. Exclua ou ratifiquem o Edital as seguintes exigéncias.

9.6- RELATIVA A QUALIFICACAO TECNICA e AMOSTRAS 9.6, 1. Atestado
de Capacidade Técnica com identificaciio do assinante, com a mesm

Ppara o objefo deste certame.

9.6.2. Registro, Licenca ou Autorizagido emitida pelo Orgdo  sanitirio
competente (Lstadual ou Municipal da sede da licitante), conforme Decreto
Lei n°. 986, 21 de outubro de 1969 ¢ artigo 10, inciso IV, da Lei n° 643777,
com atividade compativel com o objeto da licitagdo ¢ dentro do prazo de
validade.

9.6.3. DAS AMOSTRAS

9.6.3.1. Os licitantes classificados deverdo apresentar as amostras (apos fase
de habilitagdo), no prazo de aié 03 (trés) dias diteis apos verificacio sobre o
aeendimento ds especificacdes consiantes do Ldital. As amostras devem ser
entregues no Depdsito da Merenda Escolar da Secretaria de Educacdo Bdsica
estabelecido na Rua Manoel Saraiva, 457 — Centro — Limoeiro do Norte/CE,
#os seguintes hordrios: das 08:00h As 13:00h.

9.6.3.2. 0 licitonte devera apresentar pelo menos 01 (uma) amostra do item
licitado,

CONFORME. QUADRO APRESENTADO ABAIXO. PARA EFEITO DE
RECEBIMENTO DE AMOSTRAS PARA ANALISE DOS PRODUTOS, A
EMPRES4 PARTICIPANTE DEVERA Fi ORNECER 0OS DOC UMENTOS
ESPECIFICADOS ABAIXO. LSSA SOLICITACAO SE FAZ NECESSARIO
PARA FINS DE COMPROVAOES TECNICAS,

LOTE CERTIFICACAO

01 E 02 NAO SE APLICA v ,

03 E 04 FICHA TECNICA ASSINADA POR RESPONSAVEL TECNICO
LAUDO FISICO Q{MCOLAUDOMCROBIOLOGICO , 3

05 E 06 FICHA TECNICA ASSINADA POR RESPONSAVEL TECNICO
LAUDO FISICO QUIMICO LAUDO MICROBIOLOGICO :

07 FICHA TECNICA ASSINADA POR RESPONSAVEL TECNICO LAUDO
MICROBIOLOGICO ) ; .

08 E 09 FICHA TECNICA ASSINADA POR RESPONSAVEL TECNICO
LAUDO MICROBIOLOGICO ,

10 FICHA TECNICA ASSINADA POR RESPONSAVEL TECNICO LAUDO
MICROBIOLOGICO ’

11 E 12 FICHA TECNICA ASSINADA POR RESPONSAVEL TECNICO
LAUDO FISICO QUIMICO TAUDO MICROBIOLOGICO

9.6.3.3. As amosiras serdo analisadas por uma comisséio de servidores
especialmente designada para este Jim pela autoridade competente. A
comissao técnica deverd avalior a conformidade das amostras com as

SW DE LIMA CARDOSO ME|  CGF: 06.336.313-5 B5 98719.4319 | 99936.3623

CNPJ: 20.375.092/0001-00

Anténio de Alencar, 943 CEP: 61.902-065




ichas Técnicas ou os Landos Microbiol

especificages constantes neste Termo de Referéncia, adotando os seguintes, . .
critérios: '
aj Andlise visual do Produto;

&) Conformidade técnicq:

¢) Resisténcia do material (quando aplicar);

d) Qualidade do Produto;

e) Durabilidade do Produio,

9.6.3.4. Durante a andlise dos materiais, a comissdo técnica poderd adotar
novos critérios objetivos de andlise, conforme a necessidade do momento,
devidamente justificado no parecer técnico que compord o processo.

9.6.3.5. A Comissio Técnica poderd fazer testes com as amostras para
verificar a qualidade do produto apresentado de acordo com o Termo de
Referéncia.

9.6.3.6. Ndo serd feito qualquer pagamento ou indenizaciio referente as
amostras, independentemente de aceitar ou néo a proposta. Caso a proposta
Seja aceita, a amostra ficard retida na Secretaria Municipal da Educagdo para
comparagdo de qualidade com as demais unidades a Serem adquiridas.

2.6.3.7. Caso a amostra ndo seja aceita ficard a disposicio para que a
licitante a retire em até 30 (trinta) dias, independente de qualguer notificacdo
o aviso por parte da A dministragéo Pitblica. Néo sendo a amosira procurada
no prazo previsto, ela serd integrada ao patrimonio/almoxarifado ou serd
descartada.

9.6.3.8. Poderé ainda a Secretaria Municipal de Educagdo Bdsica solicitar, a
qualquer momento, novas amostras, com Jins de cqmparar que os produtos que
serdo entregues, podendo estas amostras serem Sujeitas as mesmas anélises
acima ja especificadas.

9.6.3.9. 0 nio cumprimernio da entrega da documentacfio e days amosiras,
dentro dos prazos estabelecidos, assim como a ndo aprovagdc das amostras
acarretara  desclassificagdo/inabilitagdo,  sendo comvocado o licitante
subsequente, e assim sucessivamente, observada a ordem de classificagéo. ”

1ca
c ogias e Fisiogquimicas.

Que nos conceda as eépias solicitadas: copias do projeto basico e dos pareceres que geraram as
especificagdes técnicas, junto com analises e pareceres do seu corpo técnico, copia das pesquisas
de pregos, copia de toda parte interna do processo licitatério,

Comprova¢iio decumentada que o Laboratérios, estejam aptos a receber e realizar o prazo
de até 03 (trés) dias Gteis, tais pardmetros dos Itens do Termo de Referéncia, ja que ndo se faz
real a certeza de sagra-me vencedor do processo em nenhum dos itens, assim sobre a incerteza
da disputa o prazo ndo esteja em acordo com a realidade do documento nesta pega juntado

informado pelo Orgdo Laboratério competente. informando os prazos para analises superiores

até mesmo a publicacdo do certame no que condiz a datas.

SW DE LIMA CARDOSO ME|  CGF: 06.336.313.5 | = 8598719.4319 | 99936.3623

CNPJ: 20.378.092/0001-00 | 7.5 A=tteio de Mlancer; 842 CEP: 61.902-065




S/ COMERCI

9. Nos esclarega dividas;

* Qual a o método utilizado pelo (a) NUTRICIONISTA RESPONSAVEL TECNICO (A) para
comprovar a qualidade solicitada pelos produtos do edital?

* Qual método/técnica foi utilizada para as prerrogativas contidas no edital?

¢ Qual o método de pesquisa de PARAMETROS utilizados para formagao das ANALISES
contidas no Edital?

De qualquer decisdo proferida sejam fornecidas as fundamentagdes juridicas da resposta e todos os
pareceres juridicos e técnicos a este respeito.

Por fim, a empresa ird participar de todos os atos da licitagio enquanto pendentes os termos do Presente
Pedido de esclarecimento a NUTRICIONISTA RESPONSAVFEL TECNICO {A), como lhe faculta a
Lei (§ 3° do Artigo 41 da Lei 8.666/93).

Isto imposto, espera deferimento.

Maracanau I‘CE, 09 de Fevereiro de 2021.

[ it Lo

Sérgio Wilker de Lima Cardoso
CPF N°: 832422 013-53
RG N°: 950.240.565-84

Empresario

SW DE LIMA CARDOSO ME| CGF: 066336'.31 3.5 8508719.4319 | 99935.3523
5 Rua Antonio de Alencar, 243 CEP: 61.902-085
CHPE20ST0000000100 | copont anemmni oo | CEP0L%0




ENC: PARTE 01/04 - Limoeiro do Norte/CE - IMPUGNACAO - Pregdo Eletrénico ne. 2021.2601-
002/SEMEB - Processo Administrativo n°. 20201512001 - SEMEB - SW DE LIMA CARDOSO - ME /
CNPJ: 20.375.092/0001-00 S RECER

ergio Wilker De Lima <swdelimacomercial@outiook.com>
Ter, 59/02/2021 10:47

Para: semeb@limoeimdomrte.ce.gov.br <se=neb@limaeimdonorte.ce,gov.br:-; licitacoes @limoeirodonorte.ce.gov.br
# f:!i-:itacoes@Iimneirodonorte,ce,gov‘bw; sergio <sergiord26@hotmail.coms
/ e semeb@Ifmceirodonorte.ca.gov,br c-semeb@Hmoeimdanorte.ce.gov.bn

@ 1 anevas (21 Ma3

00 - Tmpugnagio - Preg3e Hetrdnico n®, 20212601 -002-SEMER pdf;

Segue email referente ao PARTE 01/04 Limoeiro do Nor{e/CE - IMPUGNACAO - Pregio Eletrdnico 0% 2021.2601-002/SEME)
Processo Administrativo n®, 20201512001 - SEMERB da empresa SW DE LIMA CARDOSO - ME / CNPI: 20.375.092/0001 -00, ¢
sendo enviado em comum para o cmail da Secrataria de Educacio do municipio de Limoeiro do Norte pelo fato do email informy

PARTE 01 - IMPUGNACAQ - Pregio Eletronico n®. 202] 2601-002/SEMER — Processo Administrativo n®, 20201512001 - SEMEB - sW
TIMA CARDOSO -ME / ¢ NPT 20.375.092/0001-00

Segiie em anexa Impugnagio do Pregio Eletrénico n®, 2021.2601-002/SEMEB ~ Processo Administrativo 0°. 20201512001 - SEMER

Este e-mail sub-divide em 04 partes, sendao cstas:

PARTE 01 - IMPUGNA CAQ:

PARTE 02 - DOCUMENTA CAO DA EMPRESA + DOCUMENTACAO PROPRIETA RIO;

PARTE 04 - PEDIDO DE ESCLA RECEMNTO - RESPONSAVEL TECNICO {A) = NUTRICIQNISTA;
PARTE 05 - DOCMENTACAO COMPLEMENTO DO ESCLARECTMENTG. .

Desde a agradeco atencio,
Solicite a conlirmagio do recebimento deste.

SWDE LiMA CARDOSO - ME
~CHRJ - 20.375.092/6007.00

=BF - 06.236.313:5

(85) 9 5936 2623 - (BS) 9 8749 4318

Hips:/foutiook. live.comimall/0/sentitems/id/A QMKADAWATNIZmMYAZCIKMGQ1 LTgxZTYIMDACLTAWGYBGAAADPZYO hWEISUOINGZKZAUZYACAB3E.
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ENC: PARTE 02/04 - Limoeiro do Norte/CE - IMPUGNACAQ - Pregdo Eletronico n°, 2021.2601-
002/SEMEB ~ Processo Administrativo n°. 20201512001 - SEMEB - SW DE LIMA CARDOSO - ME f e
CNPJ: 20.375.092,/0001-00 e
Sergio Wilker De Lima <swdefimacomercial@outlookcom:- o

Ter, 09/02/2021 10:50

Para; semeb@rimoeimdonorte.ce‘gov,br <$emeb@limoeirodonorte,ce.gov.bm; Eicitac:oes@Iimoeirodono'rte.ce.gov-.br N Bk
d!icitac0es@[imoeirodonorta.ca.gov.bw; sergio <sergiord26@hotmail.coms S
Cc: semeb@lémoeirodnnorte;ce.gov‘br <semeb@limoeirodonorte.te,gm.bw

B 14 2nevos 2o mm

L~ REQUERIMENTO DO EMPRESARIO - ADITIVO - 3pdf: 1 - REQUERIMENTO DO EMPRESARIO - ADITIVO - 5.pdf; 1 - REQUERIMENTO DO
EMPRESARIO - ENQUADRAMENTO - 1,24 - CHAVE pdf; 1 - REQUERIMENTO DO EMPRESARIC - ENQUADRAMENTO - 1,24.ndf 12 -
COMPROVACAO DE ENQUADRAMENTO DE ME-EPP chave.pdf; 1.2 - COMPROVAGAD DE ENQUABRAMENTO DE ME-EPP.pdf; 1.3 - ME - SMPLES
NACIONAL - 29-06-2020 - ATUALIZADO pdlf: 1.4 - ME - SIMPLES NACIONAL pdf: 1.4 - ME -SOUCITACAO PELO SIMPLES NACIONAL pdf; 1.5 -
HABILITACAC - SERGIO WILKER - chave pdf 1.5 - HABILITACAQ - SERGIO WILKER pdf: 1.6 - CNP] - 07-01-2021.pdf, 1.7 - FIC.pdf; 1.8 - INC.
CADASTRAL - MARACANAU. pdf;

Segue email referente ag PARTE 01/04 - Limoeiro do Norte/CE - IMPUGNA CAO - Pregio Eletronico n°, 2021.2601-002/SEMER -
Pracesso Administrativo n®, 2020151 2001 - SEMEB da empresa SW DE LIMA CARDOSO - ME / CNPJ: 203 75.092/0001-00, cst
sendo enviado em comum para o email da Seeretaria de Educagiio do municipio de Limoeiro do Norte, pelo fato do email informado
pela licitagiio para envio ndo esia aceitando o recebimento da impugnacio e do Pedido de Esclarecimento a Nutricionista,

PARTE 92 - IMPUGNACAD Pregdo Eletronico n°, 2021.2601-002/SEMEB - Processo Administrativo n®, 20201512001 - SEMER - 8W D
LIMA CARDOSO - ME / CNPJ: 20.375.092/0001-00

Segue em anexo Impugnagio do Pregao Eletronico n°. 2021.2601-002/SEMER — Processo Administrative n®. 20201512001 — SEMER

Esle e-mail sub-divide em 04 partes, serido estas:

PARTE 01 - IMPUGNACAO:

PARTE 02 - DOCUMENTACAD DA EMPRESA + DOCUMENTACAO PROPRIETARIO:

PARTE 04 - PEDIDO DE ESCLARECEMNTO — RESPONSAVEL TECNICO (A) - NUTRICTONISTA:
PARTE 05 - DOCMENTACAO COMPLEMENTO DO ESCLARECIMENTO.

Desde a agradego atencio,
Solicito a confirmacda do recebimento deste,

SW DE LIMA CARDOSG - ME
CNPJ - 20.375.092/0601.00

COF - 06.336.313.5

(B5) 0 6936 3623 - (85} 0 8719 4319

;:Houllon'k.H\;a.com!maiﬁoisentitamsﬁ'd)’AQMkADAwATNIZm-YAZC1 kMGQ1 LTgxZTYtMDACLTAngBGAAADPZ:,rohwEISUOIVUZKzAUzYAcAGSEJ i



PARTE 03/04 - Limoeiro do Norte/CE - IMPUGNACAO - Pregdo Eletrénico neo. 2021.2601-002/SEMER .
Processo Administrativo ne, 20201512001 - SEMEB - SW DE LIMA CARDOSO - ME / CNPJ:

20.375.092/0001-00

Sergio Wilker De Lima <swdeﬁmacnmercfal@outlook.com>

Ter, 09/02/2021 1055

Para: semeb@limoeirodonorie.ce

<l_Icitacaes@_limoeiwdonorte.ce.gov,bw.' sergto <sergiord26@hotmail.como
Co semeb@Iimoeirocfanorte,ce.gwbr <Semeb@lfmoeiradonurtace.gw.bw

@ 1 anaxns (14 Ivi)

08 - Esclarecimentq - Pregao Eletrdnico ne, 2021.2601-D025EMEB.pdr:

Segue email referente ao PAR

TE 03/04 — Limoeiro do Norte/CE - IMPUGN A CAO - Pregio Eletronico 1”. 2021.2601-002/SEMER -

Processo Administrativo g, 20201512001 - SEMEB du cmpresa SW DE LIMA CARDOSO - ME / CNPJ: 20375 092/0001-00, est
sendo enviado em comum para o email da Seeretaria de Edueacao do municipio de Limoeiro do Norte, pelo fato do email informadp
pela licitagdo para envio nio ¢sta aceitando o recebimento da impugnagio e do Pedido de Esclarecimento 2 Nutricionista,

PARTE 03 - IMPUGNACAO - Pregdo Eletrbnico n°. 202 L2601-002/SEMER — Processo Administrativo n® 20201512001 - SEMER - SW D

LIMA CARDOSO - MF. / CNPJ

$ 20.375.092/0001-00

Segue em anexo Empugnagiao do Pregao Eletrdnica n®, 202 2601-002/SEMER — Processo Administrativo n°. 20201512001 — SEMEB

Este e-mail sub-divide em 04 pait

PARTE §] - IMPUGNACAD;

cs, seado astas:

DA EMPRESA + DOCUMENTACAQ PROPRIETARIO;

PARTE 04 - PEDIDO DE ESCLARECEMNTO - RESPONSAVEL TECNICO (A) ~ NUTRICIONISTA;
PARTE 05 - DOCMENTACAO COMPLEMENTO DO ESCLA RECIMENTOD.

Desde a agradeco atengio.

Solicito a con firmacio do recebimento deste.

SW DE LA CARDOSD . pie

LNEJ - 20.375.0892/6001.00
_LEE-08.336.313.5

5} 8 9936 3623 - {B5) 8 8719 4319

ttps:/outiook. I'rv;e.Goh_*u;naiia‘DfsenlltamsﬁdlAQMkADAwATNi.ZmYAZC1kMGO‘! LTngTYtMDACLTAng&GAAADPZyohwEtSUONOZK.?AU:YAcABSEJ.‘.
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PARTE 04/04 - Limoeiro do Norte/CE - IM PUGNACAO - Pregio Eletrénico ne. 2021.2601-002/SEMEE
Processo Administrativo n°, 20201512001 - SEMEB - SW DE LIMA CARDOSO - ME / CNPJ:
20.375,092/0001-00

Sergio Wilker De Lima <swdelimacomercial@outlook.com>
Ter, B8/02/2021 1059
Para: semeb@limoeirodonorte.ce.gov. br <semeb@iimoeirodononte.ce.gov.br>; licitacoes@limoeirodanarte.ce.gov.br

<licitacoes@limoeirodonorte ce.gov.brs: sergio <sergiord26@hotmail.com>
/ Ce: semeb@limoeirodonorte.ce.gov.br <semeb@limoeirodonorte.ce gov br>

B 5 anexos (15 mmy

90 - Esclarecimento - Pregdo Eletrdnico n® 2021.2601-002SEMEB.pdf; Codigo de ética 2018 pdf; Lei n° 6583 - penalidades.pdf; Lei n° 8234 -
atividades privativas dao niftricionista pdf; Resolucae CFN NT 600, de 25 de Fevereiro de 2018, pdf;

Segue email referente ao PARTE 04/04 — Limoeiro do Norte/CE - IMPUGNACAQ - Pregio Eletronico n®. 2021.2601-002/SEMEE
Processe Administrativo n°, 20201512001 - SEMER da empresa SW DE LIMA CARDOSO - ME / CNPJ: 20.375.092/0001-00, &
sendo enviado em comum para o email da Secretaria de Educagio do municipio de Limoeiro do Norte, pelo fato do email informad
pela licitagdo para envio nio esta aceitando o recebimento da impugnacio ¢ do Pedido de Esclarecimento a Nutricionista.

PARTE 04 . IMPUGNACAO - Pregiio Eletrénico n®. 2021 2601-002/SEMER — Processo Administrativo n, 20201512001 - SEMEB - SW |
LIMA CARDOSO - ME / CNPJ: 20.375.092/0001 -00

Segue em anexo hnprignagio do Pregio EletrBrico n®. 2021 2601-002/SEMEB — Processa Administrativo n°, 2020(512001 — SEMEB

Este e-mail sub-divide em 04 partes, seudo estas:

PARTE 01 - IMPUGNACAO;

PARTE 02 - DOCUMENTACAO DA EMPRESA + DOCUMENTACAO PROPRIETARIO: _
PARTE 04 — PEDIDO DE ESCLARECEMNTO — RESPONSAVEL TRONICO (A) — NUTRICIONISTA;
PARTE 05 - DOCMENTACAQ COMPLEMENTO DO ESCLARECIMENTO.

Desde a agradeco atengiio,
Solicito a confirmagio do recebimento deste,

SW DE LIMA CARDOSO - ME
. LNBJ- 20.375.092/0001.00

CGF - 06.336.313-5

(85) § 9936 3623 ~ (85) 9 8719 4319




444

PEDIDO DE ESCLARECIMEN 10

Pregdo Eletrénico n 2021.2601-002/SEMER
Prr:fcm'm_/’!'dmirz'im‘a-rim e 20201512001 - SEMER

OBIETO — REGISTRO DE PRECO PARA Fu WRAQ £ EVENTUAIS AQUISICOES DE

GENEROS ALIMENTICIOS PARA ATENDER A MERENDA ESCOLAR DAS ESCOLAS DE
REDE MUNICIPAL DE ENSING, ATRAVES DA SECREIHRIA DE EDUCACAO BASICA DE

LIMOEIRCG DO NORTE/CE

* AD NUTRICTONISTA RESPONSAVEL TECNICO (A),

Enderegamento deste docamento aos orgdos que de fato estdo em competéncia, concordincia com a
legalidade e legitimidade da ampla concorréncia em sua transparéncia ao Poder Pablico.

* CRN 6~ CONSELHO REGIONAL DE NUTRICIONTTAS;
* MINISTERIO PUBLICO;

" SECRETARIA DE EDUCACAO - LIMOEIRO DO NORTE/CE:

1 - Do Pedidao:
Desta forma requer que Vossa Senhoria;

Exclua do Edital as seguintes exigéngias Previstas no termo de Referéncia, por respeito aos ART. 7°, §
5% ART. 15, § 7°, Inciso 1, todos da Lei 8.666 de 1993, como também em nome do principio da ampla
concorréncia e competitividade do certame.

Larissa 84 df Albuquerque

Nugricionista
25175/P




*LOTE Il - AMPLA PARTICIPACAO

ITEM 01 - CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA, COXA0 DURO.

“Carne bovina moida congelada, coxdio dure, sem asso e com baivo percentual de gordura (no mexime
13%) pa sua Compasicdo. Mdaximo permitido de dgua ¢ de 3%, devendo ser obedecids Instrugdio
Normativa n° 83 de 21 de novembro de 2003 da Secretaria de Defesa Agropecudria do Minisiério da
Agricultura, Pecud a e Abastecimento, produto_deve estar de acordo com as caracterisiicas
organciépticas préprias. Entbala rem plastica de filme PET+PE, Rotulagem de acordo com a legislagdio

e igar Validade ~ minime - de 0% ) ety de entrege; "
MARC, ~SABOR DO SERTAO :

ITEM 02 -- CARNE BOVINA CONGELADA EM CUBOS, COXA0 DURO.

‘{Qﬂ.‘?i‘{..?:_ bovina congelada em cubos, coxdo duro, sem osso ¢ com bairo percentual de gordura (no
maximo 13%) ng Sud composicao. Mdximo pérmitido. de dgua ¢ de 3%, devendo ser obedecido g

2 Instrugdo Normativa n® 83 de 21 de novembro de 2003 da Secretiria de Defesa Agropecudria do
v Ministério da Agricultra, Pecudria e Abastecimenio. O produto deve estar de acordo com as

caracteristicas organolépticas proprias. Embalagem plastica de filme PETPE Rotulagem de acordo

com “a  legislacdo  em vigar. . Validade  mimma  de  70% da  dua  de entrega;”

MARCA ~ SABOR DO SERTAC

* LOTE IV~ COTA RESERVADA PARA ME, EPP E ME

 LZEM 01 - CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA, COXAO DURO,

“Carne bovina moida congelada, coxio diro, sem osso e com baixo percentual de gordura (no mdximo
13%) na sua composica Maximo permitido de deua ¢ de 3%, devendo ser obedecido a Instrucdo
Normativa n° 83 de 21-de wembro de 2003 da Secretaria de Defesa Agropecudria do Minisiério da
Agriculiira, Pecudria ¢ Aba tecimenio. € produto deve estar de acordo com as caracteristicas
organolépticas proprias. I mb&fiﬁéém_pf@i teq de filme PET+PE. Rotlagem de acords com a legislagéo
em vigor: Validade minimna de 70%  da data  de entrega;”
MARCA ~ SABOR DO SERTAO :

ITEM 02 - cw&v&:ﬁ@()wﬁm CONGELADA FM CUBOS, COXAO DURO.

“Carne bovina congeluda enr cubos, coxdo duro, sem osso ¢ com baixo percentual de gordura (no
meximo 15%) na sua composicdo. Micimo permitide de dagua ¢ dé 3%, devendo ser obedecido o
Instrucdo Normetiva n” 83 de 21 de novembro de 2003 da Secrelaria de Defesa Agrapecudria do
Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento. O produto deve esiar de acordo com as
caracteristicas organolépticas proprias. Emtbedagem plistica de filme PET+PE. Rotulagem de acordo
com a legislagdo . em vigor. Validade minima de 70% da data de entrega;”
MARCA — SABOR DO SERTAO

SW DE LIMA CARDOSO ME|
CNPJ: 20.375.09; 100




*LOTE V - AMPLA PARTICIPACAQ

ITEM 92— ARROZ BRANCO POLIDO TIPO I - COM VTTAMINAS Ble B9,

“ARROZ BRANCO POLIDO TIPO 1, FARINHA DE ARROZ, ENRIQUECIDO COM VITAMINAS BI I:
B9, FERRO E ZINCO, EMBALADO FM SACO DE POLIPROPILENG ATOXICO [ TRANSPARENTE
COM 01 KG DO PRODUTO, PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 06(SELS) MESES DA ENTREGA.
“ARDO COM 30 KG. APOS O PREPARO, CONFORME INSTRUCOES DA EMBATAGEAL DEVERA
APRESENTAR-SE COM GRAOS INTEIROS E COZIMENTO UNIFORME £ RENDIMENTO
SALISFATORIO. © PRODUTO DEVE SEGUIR AS EXIGENCIAS DA LES FEDERAL N°9972 DE 25 DE
MAIO_DE 2000. PRODUTO ISENTO DE GLUTEN (FICHA TECNICA E CERTIFICADO DE
CLASSIFICACAC) " : i -

; . OBS: A solicitacdo da Sicha téenica somente neste determinado produto, em um lote que consta 05

{cinco) itens tdo somente define o que consta nesta PECA IMPUGNATORIA, onde neste produto ¢

_ acessibilidude & pouta antecipada para confec¢do da “ficha técnica” se mostra tendenciosa e

impropria para esta Gestio.

* LOTE VI COTA RESERVADA PARA ME, EPP E MEI

ATEM 02 ~ ARROZ BRANCO POLIDO TIPQ I - COM FITAMINAS Ble BY.

“ARROZ BRANCO POLIDO TIPO I, FARINHA DE ARROZ ENRIQUECIDO COM VITAMINAS Bl E

B9, FERRO E ZINCO, EMBALADO FM SACO DE POLIPROPILENO ATOXICO E TRANSPARENTE

COM 01 KG DO PROD{_&’_O, PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 06(SEIS) MESES DA ENTREGA.

FARDO COM 30 KG. 4POS O PREPARO, CONFORME INSTRUCOES DA EMBALAGIM DEVERA
. APRESENTAR-SE COM GRADS INTEIROS E COZIMENTO UNIFORME. E RENDIMENTO

SATISFATORIO. © PRODUTO DEVE SEGUIR AS EXIGENCIAS DA LEI FEDERAL N° 9972 DE 25 DE

. MAIQ DE 2000. PRODUTO ISENTO DE GLUTEN (FICHA TECNICA E CERTIFICADO DE

CLASSIFICACAQ)”

OBS: A solicitagdo da ficha rér:n_fcq.soﬁmnfe neste determinado produto, em um lote que consta 05
(cinco) itens 1o somente define a que consta nesta PECA fMPUGNATORLx_i,' onde neste produio a
acessibilidade & pauta antecipada pure_confeceio da “ficha técnica” se.mostra_tendenciosa e
impropria para esta Gestdo. S i vine i

* LOTE XI - AMPLA PARTICIPACAO
ITEM 01 - LEITE FM PO,

“Leite em po enriquecido com as vitaminas 4, C, D ¢ £; vitaminas do complexo B (B1, B2, B6, B12, BS,
BS e PP). Acrescido de ferro, cobre, iodo, ZIHCO, MARNESIO e manganés; e com no minimo 26 g de
proteinas para cada porgdo de 100g em pacote de 500g, ndo furadas, estufadas, invioladas, livres de
fmpurezay, umidade, insetos, Imicrorganismos ou outras impurezas que venham a compromeier o
armazenamento e a saide humana, Apresentar registro do produto coiqdo emitido pelo Servigo de
Inspecdo Federal (SIF/ER) do Ministério da Agrieutwra ou emitido pela Secretaria de Agriculmra do
Lstado, Data de fabricagdo e validade expresso na embalagem. Validade minima de 70% da data de
entrega do produto;” e

SW DE LIMA CARDOSO ME | CGF:
CNPJ: 20.375.092/0001-00 | Bua Antoni




* LOTE X1 - COTA RESERVADA PARA M E. EPP E ME!

ITEM 01 — LEITE IM PO,

“Leite em po enriquecido com as vitaminas A, C, D e E; vitaminas do complexo B (B1, B2. B6,
812, B9, B3 e PP) derescido de ferro, cobre, iodo, zinco magnesio e manganés; e com no

minimo 26 g de proteinas para cada porgio de 100g em pacote de 500g, néo firadas, estufadas,

imviolades, livres de;;-iﬁ?pyﬁém@‘ winidade, inseros, HICTOFZanismos ow oulras impurezas que
verrham a comprometer o armazenamento e a savde humeana, Apresentar registro do produto

- cotado enu}fi;_g‘a pelo Servico e I?Ispég;‘cf_fé--f?edfr_'c;! (SIF'ER) do Ministério da Agricultura ou

emitido pela Secretaria de Agricultura do Estady. Data de fabricagio e validade expresso na
embalagem. Velidade minima de 70% da date de entrega do produio; "

Caso assim ndo entenda, que Vossa Senhoria mbéﬁﬁq_ue o Edital para que na descricio dos

itens e dos produtos licitados contenha as seguintes expressdes: “ou equivalente™, “ou

similar”, e “ou de methor qualidade”, Garantindo a observincia dos ditames da Lei 8,666 de

1993 ¢ os principios da ampla concorréncia e competitividade do certame,

Que nos conceda as copias solicitadas: copias do projeto basico e dos pareceres que geraram as
especificaces técnicas, junto com analises e pareceres do seu corpo téenico, copia das pesquisas
de pregos, copia de toda parte interna do processo licitatério. :

Comprovagio de fato de estab:e_lge,cimentea, mercados, supermercados, mercearias, quiosques,
pontos de vendas fisico ou moveis, sites. industrias/empresas de livie e facil compra e
acessibilidade gos interessados na aquisigho dos produtos e consecutivamente em suas
amostras, sendo assim de fato estabelecido parametros de origem e destino final para
aquisicao/degustagio/venda. :

Cotacdes feitas étxa#és de fornecedores e/ou empresas os quais comprovam iparcas‘ gramaturas
e ingredientes os quais deram origem a necessidade de obter tais -l;rqduios, estes que nio
encontramos no mercado em comum, assim encarecendo de forma desproporcional o orgamento
deste Municipio. -

Nos esclareca peculiares dividas:

* Qual a o méodo utilizado pelo (a) NUTRICIONISTA RESPONSAVEL TECNICO (A) para
comprovar a qualidade solicitada pelos produtos do edital? w2

* Parque somente estes produtos atentem aos interesses plblicos e as necessidades dos alunos/populagio?
*. Qual método/técnica foi utilizada para as especificagdes contidas no edital?

» Porque (3o somente esfas especificagdes atendem as hecessidades da Administragio Piblica?

* Qual 0 método de pesquisa de pregos utilizados para formacdo das estimativas contidas no Edital?

* Em quais lugares/estabelecimentos ou empresas foram cotados os itens objeto da licitagio em

referéncia?




De qualquer decisio proferida sejam fornecidas as fundamentacdes juridicas da resposta e todos os
pareceres juridicos e técnicos a esto respeito,

2 - Do Pedido:

Desta forma requer que Vossa Sevhoria:

6. Exclua ou ratifiquem o Edital as seguintes exigéncias.

9.6~ RELATIVA A QUALIFICACAO TECNICA e AMOSTRAS 9.6.1- Atestado
de Capacidade Técnica com identificagdo do assinante, com a mesma
especificacdo exigida, discriminada ou similar, Jornecida por pessoa juridica
de direito publico ou privado, que comprove que a licitante possui aptiddo

para o objeto deste certame. -

9.6.2. Regisiro, Licenga ou Autorizagdo emifida pelo drgio  sanitdrio
competente (Esiadual ou Municipal da sede da licitante), conforme Decreto
Lei n°. 986, 21 de outubro de 1969 ¢ artigo 10, incisa IV, da I.ei n° 6.437/77,
com atividade compativel com o objeto da licitagdo e dentro do prazo de
validade. o

9.6.3. DAS AMOSTRAS

9.6.3.1. Os licitantes classificados deverdo apresentar as amaostras (apos fase
de habilitagio), no prazo de até 03 (trés) dias dteis apos verificagio sobre o
aendimento as especificagdes constantes do Edital. As amostras devem ser
entregues no Depdsito da Merenda Escolar da Secretaria de Educagdo Basica
estabelecido na Rua Manoel Saraiva, 457 — Centro — Limoeiro do Norte/CE,
Hos seguintes hordrios: das 08:00h As 13-00h,

9.6.3.2. 0 licitante deverd apresentar pelo menos 01 (uma) amostre do item
Licitedo,

CONFORME QUADRO APRESENTADO ABAIXO. PARA EFEITO DE

RECEBIMENTO DE AMOSTRAS PARA ANALISE DOS PRODUTOS, A

EMPRESA  PARTICIPANTE DEVERA FORNECER OS DOCUMENTOS

“ ESPECIFICADOS ABAIXO. ESSA SOLICITACAO SE FAZ NECESSARIO

PARA FINS DE COMPROVAOES TECNICAS,

LOTE CERTIFICACAO

OF E 02 NAO SE APLICA

03 E 04 FICHA TECNICA ASSINADA POR RESPONSAVEL TECNICO

LAUDO FISICO QUIMICO LAUDO MICROBIOLOGICO

03 E 06 FICHA TECNICA ASSINADA POR RESPONSAVEL TECNICO
LAUDO FISICO QUIMICO LAUDO MICROBIOLOGICO

07 FICHA TIECNICA ASSINADA POR RESPONSAVEL TECNICO 1A UDO
MICROBIOLOGICO _ ,

08 I, 09 FICHA TECNICA ASSINADA POR RESPONSAVEL TECNICO
LAUDO MICROBIOLOGICO , _

10 FICHA TECNICA ASSINADA POR RESPONSAVEL TECNICO LAUDO
MICROBIOLOGICO ‘ ,

11 £ 12 FICHA TECNICA ASSINADA POR RESPONSAVEL TECNICO
LAUDO FISICO QUIMICO LAUDO MICROBIOLOGICO

9.6.3.3. As amostras serdo analisadas por wma comissio de servidores
especialmente designada para este fim pela autoridade compelente. A
comissdo técnica deverd avaliar « conformidade das amostras com as




especificacdes constantes neste Termo de Referéncia, adviando os seguintes
criferios: \s
a) Analise visual do Produto,
b) Conformidade técnica: N
¢) Resisténcia do material (quando aplicar);
d) Qualidade do Produto;
e) Durabilidade do Prodiio.

9.6.3.4. Durante a andlise dos materiais, a comissao técnica poderd adotar
novos critérios objetivos de andlise, conforme a necessidade do momeiio,
devidamente justificado no parecer técnico qHE COMPOrd o processo.
9.6.3.5. A Comisséio Técnica poderd Jazer fesies com as amostras para
verificar @ qualidade do produio apresentado de acordo com o Ternto de
Referéncia, 5
9.63.6. Ndo serd feito qu lquer pagamento ou indenizagdo referente as
amastras, Independentemeite de aceitar ou nio a proposta. Caso a proposta
seja aceila, a anostra ficard retide na Secretaria Municipal da Fdu cacdo para
comparagdo de qualidade com as demais unidades o serem adguiridas.
9.6.3.7. Caso o amosira ndo seja aceita ficara & disposicio para que a
licitante a retire em até. 30 (irinta) dias, independente de qualguer notificacdo
on-aviso por parte da Administragdo Piiblica. Nao sendo a amosira procirada
no prazo previsio, ela sera integrada ao pairimonio/almoxarifado ou serd
wescartada.
.6.3.8. Poderd ainda a Secretaria Municipal de Edhicagdio Basica solicitur, a
qualquer momento, novas amostras, com fins de COmMPArar que os prodautos ge
serdo entregues, podendo ¢stas amostras serem sujeitas as mesmas amilises
acima ja especificads.
9.6.3.9. 0 néo cumprimento da emrega da documentagio e das amostras,

~ dentro dos prazos estabelecidos, assim come a néo aprovagdo das amostras
acarretard  desclassificaciorinabilitagio,  sendo  convacado o licitante
subsequente, ¢ assim sucessivamenie, observada a ordem de classificacdo. ”

Salientando a_informacfe que tais produtos exclusivos neste Processo niio ¢ de acessibilidade
E mereadold i _sendo assim possivel cifi os produtos ou solicitar a confecciio de

; DPOSS ¢
Fichas Técnicas ou os Laudos Microbiologias e Fisioquimicas.

7. Que nos conceda as copias solicitadas: copias do projeto basico e dos pareceres que geraram as
especificagbes técnicas, junto com analises e pareceres do seu corpo téenico, copia das pesquisas
de pregos, copia de toda parte interna do processo licitatorio.

8. Comprovaciio documentada que o Laboratérios, estejam aptos a receber e realizar no pr#z-o
de até 03 (trés) dias uteis, tais parametros dos Itens do Termo de Referéncia. Jja que ndo se fhz
real & Ecjrteza dé sagra-me vencedor do processo em nenhum dos itens, assim sobre a incerieza
da disputa o Prazo ndo esteja em acordo com a realidade do documento nesta peca juntado

informado pelo Orgiio Laboratério competente, informando os prazos para analises superiores

até mesmo 4 publicagio do certame 1o que condiz a datas.

98719.4319 | 999363623

SW DE LIMA CARDOSO _
61.902-08!

CNPJ: 20.375.092/0001-00




9. Nos esclareca ditvidas:

¢ Qual a 0 método utilizado pelo (a) NUTRICIONISTA RESPONSAVEL TECNICO (A) para
comprovar a qualidade solicitada pelos produtos do edital?

* Qual método/técnica foi utilizada para.as prerrogativas contidas no edital?

* Qual o método de pesquisa de PARAMETROS utilizados para formagio das ANALISES
contidas no Edital? : :

De qualquer d_ecisao proferida sejam fornecidas as fundamentagdes juridicas da resposta ¢ todos os
pareceres juridicos ¢ técnicos a este respeito.

~ Isto impasto, espera deferimento.

Maracanaii / CE, 09 de Fevereiro de 2021,

Sérgio Wilker de Lima Cardoso
~ CPFN® $32422.013.-83
RG N°:950.240 565-84

Empresario
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CONSELHO FEDERAL DE NUTRICIONISTAS

RESOLUGAO CFN N° 600, DE 25 DE FEVEREIRO DE 2018

Texto retificado em 23 de maio de 2018

DispGe sobre a definicdo das areas
de atuagdo do nutricionista e suas
atribuigdes, indica pardmetros
numeéricos minimos de referéncia,
por area de atuagdo, para a
efetividade dos Servigos prestados &

sociedade e da outras providéncias. |

) Conselho Federal de Nutricionistas (CFN), no exercicio das competéncias previstas na Lei
Federal n° 6.583. de 20 de outubro de 1978, no Decreto n° 84.444 de 30 de janeiro de 1980. e no
Regimento Interno, ouvidos os Conselhos Regionais de Nutricionistas (CRN), e, tendo em vista o
que foi deliberado na 3222 Reuni&o Plenarig Ordinaria, realizada nos dias 23, 24 e 25 de fevereiro
de 2018;

disciplinar e fiscalizar o exercicio da profissao de nutricionista, conforme o Artigo 1° da Lei Federal
n? 8.583, de 20 de outubro de 1978, e 0 Artigo 2° do Decreto n° 84.444 de 30 de janeiro de 1980:

Considerando que compete ao nutricionista, enquanto profissional de saude, conforme o Artigo 1°
da Lei Federal n° 8.234, de 17 de setembro de 1991, zelar pela preservacao, promocado e
recuperagio da satde;

Considerando que, para o efetivo desempenho das atividades definidas nos Artigos 3° e 4° da Lei
Eederal n® 8.234, de 17 de setembro de 1991, bem como 0 compromisso do Sistema CFN/CRN

—em zelar pela exacdo do exercicio profissional em prol da sadde da populagédo, impde-se a
especificacdo das atribuicdes por area de atuagdo, bem como as indicagdes referentes 3
quantificagdo minima de nutricionistas para a execugdo dessas atribuicses:

Considerando o Artigo 6° vigente da Constituicao da Republica Federativa do Brasil de 1988, que
estabelece 3 alimentagdo como direito social;

Considerando os Artigos 2° g 3° da Lej Federal n°® 11,346, de 15 de setembro de 20086, que tratam
sobre o direito humano a alimentacdo adequada e da Seguranca alimentar e nutricional;

Considerando o Decreto n° 8.553, de 3 de novembro de 2015, que institui o Pacto Nacional para
Alimentacao Saudavel:

Considerando as disposigdes do Ministério da Satde na Matriz das Agoes de Alimentagao e
Nutrigdo na Atencao Basica em Saude;

i
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Considerando a ediczo vigente da Politica Nacional de Alimentacéo e Nutrigdo:

Considerando o Plano Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional vigente aprovado Eéfdﬁieno
executivo da Camara Interministerial de Seguranga Alimentar e Nutricional (CAISAN);

Considerango as normas de conduta para o exercicio da profissdo de nutricionista constantes no
Cadigo de Etica Profissional;

Considerando o compromisso profissional e legal do nutricionista, no exercicio das suas
atividades;

RESOLVE:

Art. 1° Para os fins desta Resolugdo, adotam-se as definicdes constantes do Glossario de que
trata o Anexo | desta Resolugao.

Art. 2° Sem prejuizo do pleno exercicio profissional nos termos da Lei Federal n° 8.234, de 17 de

setembro de 1991, esta Resolucio dispde sobre as atividades dos nutricionistas nas seguintes
areas de atuacio:

I. Nutricdo em Alimentagéo Coletiva.
Il. Nutricao Clinica.
lll. Nutricdo em Esportes e Exercicio Fisico.
IV. Nutrigdo em Saude Coletiva.
V. Nutrigdo na Cadeia de Produgao, na Industria e no Comércio de Alimentos.
V1. Nutrigdo no Ensino, na Pesquisa e na Extensio.
Art. 3° As dreas de atuacéo descritas no Art. 2° ficam assim definidas:

I. Area de Nutricdo em Alimentagio Coletiva — gestdo de Unidades de Alimentagio e
Nutrigdo (UAN):

A. Subarea — Gestéo em Unidades de Alimentag3o e Nutrigéo ( UAN):

A.1. Segmento — Unidade de Alimentagédo e Nutricdo (UAN) Institucional
(publica e privada);

A.1.1. Subsegmento — Servicos de alimentagao coletiva (autogestéo e
concessao) em: empresas e instituicbes, hotéis, hotelaria maritima,
comissarias, unidades prisionais, hospitais, clinicas em geral, hospital-
dia, Unidades de Pronto Atendimento (UPA), spa clinicos, servigos de
terapia renal substitutiva, Instituicbes de Longa Permanéncia para
Idosos (ILPI) e similares.
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A.2. Segmento — Alimentacdo e Nutricdo no Ambiente Escolar: (texto alterado
conforme retificacéo)

A.2.1. Subsegmento — Programa Nacional de Alimentagdo Escolar
(PNAE). (texto alterado conforme retificacéo)

A.2.2. Subsegmento — Alimentagdo e Nutrigdo no Ambiente Escolar —
Rede Privada de Ensino. (texto afterado conforme retificacéo)

A.3. Segmento - Programa de Alimentagdo do Trabalhador (PAT). (texto
alteradc conforme retificacdo)

A.3.1. Subsegmento - Empresas Fornecedoras de Alimentacao
Coletiva: Producdo de Refeicbes (autogestdo e concessio). (texto
alterado conforme retificacédo)

A.3.2. Subsegmento — Empresas Prestadoras de Servigos de
Alimentagéo Coletiva: Refeigdo-Convénio. (fexto alterado conforme
retificagado)

A.3.3. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentacdo

Coletiva: Cestas de Alimentos. (texto alterado conforme retificacao)

A.4. Segmento — Servigo Comercial de Alimentagao. (fexto alterado conforme
retificacéo)

A.4.1. Subsegmento — Restaurantes Comerciais e similares. (texto
alferado conforme refificacéo)

A.4.2. Subsegmento — Bufé de Eventos. (texto alterado conforme
retificagdo)

A.4.3. Subsegmento — Servico Ambulante de Alimentacdo. (fexto
alterado conforme retificagdo)

Il. Area de Nutricdo Clinica — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica Hospitalar,
Ambulatorial, em nivel de Consultérios e em Domicilio:

A. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterdpica em Hospitais, Clinicas em geral,
Hospital-dia, Unidades de Pronto Atendimento (UPA) e Spa clinicos.

B. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Servigos e Terapia Renal
Substitutiva.

C. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Instituicdes de Longa
Permanéncia para ldosos (ILPI).
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D. Subarea - Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Ambﬂi-até}@s,_,_gf
Consultdrios. 0, oo

R

s

E. Subérea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Bancos de Leite Humano
(BLH) e Postos e Coleta,

F. Subarea - Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Lactarios.

G. Subdrea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Centrais de Terapia
Nutricional.

H. Subarea - Atencdo Nutricional Domiciliar (publica e privada).
|. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica Personalizada (Personal Diet).

ll. Area de Nutrigio em Esportes e Exercicio Fisico — Assisténcia Nutricional e
Dietoterapica para Atletas e Desportistas.

IV. Area de Nutricido em Saude Coletiva — Assisténcia e Educacdo Nutricional
Individual e Coletiva:

A. Subérea - Politicas e Programas Institucionais:
A.1. Segmento — Gest&o das Politicas e Programas.

A.2. Segmento — Politica Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional
(PNSAN):

A.2.1. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e
Nutricional (SISAN): Programa de Aquisicdo de Alimentos (PAA), Bolsa
Familia, entre outros.

A.2.2. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e
Nutricional (SISAN): Banco de Alimentos (pUblicos, privados e
fundacionais).

A.2.3. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e
Nutricional (SISAN): Restaurantes Populares, Cozinhas Comunitarias e
outros equipamentos de seguranca alimentar.

A.24. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e
Nutricional (SISAN): Politica Nacional de Desenvolvimento Sustentavel
de Povos e Comunidades Tradicionais, entre outras.

A.2.5. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e
Nutricional (SISAN): Politica Nacional de Atencao Integral a Salde das
Pessoas Privadas de Liberdade no Sistema Prisional (PNAISP) no
ambito do Sistema Unico de Satde (SUS).

A.3. Segmento — Rede Socioassistencial.

A.4. Segmento — Alimentagdo e Nutrigdo no Ambiente Escolar: (texto alterado
conforme retificagéo)

A.4.1. Subsegmento — Programa Nacional de Alimentagdo Escolar
(PNAE). (texto alterado conforme retificagéo)
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A.5.1. Subsegmento - Empresas Fornecedoras de Alimentagac:
Coletiva: Produgéo de Refeigdes (autogestéo e concessio).

A.5.2. Subsegmento — Empresas Prestadoras de Servicos de
Alimentagdo Coletiva: Refei¢cdo-Convénio.

A.5.3. Subsegmento - Empresas Fornecedoras de Alimentagdo
Coletiva: Cestas de Alimentos.

B. Subérea — Atengdo Basica em Saude:
B.1. Segmento — Gestéo das Agdes de Alimentagdo e Nutrigao.
B.2. Segmento — Cuidado Nutricional.
C. Subarea - Vigilancia em Salde:
C.1. Segmento — Gest&o da Vigilancia em Satde.
C.2. Segmento — Vigilancia Sanitaria.
C.3. Segmento - Vigilancia Epidemiolégica.
C.4. Segmento — Fiscalizagao do Exercicio Profissional.
V. Area de Nutricdo na Cadeia de Produgéo, na Industria e no Comércio de Alimentos
— atividades de desenvolvimento e produgio e comércio de produtos relacionados
alimentagao e a nutricéo:
A. Subarea — Cadeia de Produgéo de Alimentos:
A.1. Segmento - Extensdo Rural e Produgédo de Alimentos.
B. Subarea - Industria de Alimentos:
B.1. Segmento — Pesquisa e Desenvolvimento de Produtos.
B.2. Segmento — Cozinha Experimental.
B.3. Segmento — Produgéo.
B.4. Segmento — Controle da Qualidade.
B.5. Segmento — Promogao de Produtos.
B.6. Segmento — Servicos de Atendimento ao Consumidor.
B.7. Segmento — Assuntos Regulatérios.

C. Subarea - Comércio de Alimentos (atacadista e varejista) — atividades
relacionadas a comercializagdo e distribuicdo de alimentos destinados ao consumo
humano:

C.1. Segmento — Controle da Qualidade.
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C.2. Segmento — Representacio.

C.3. Segmento - Servicos de Atendimento ao Consumidor,
VI. Area de Nutricdo no Ensino, na Pesquisa e na Extensdo - atividédes--*ﬂ:é
coordenagdo, ensino, pesquisa e extensd@o nos cursos de graduagdo e pos-
graduagdo em nutricdo, cursos de aperfeigoamento profissional, cursos técnicos 2
outros da area de saude oy afins:
A. Subdrea - Coordenagéo/Dire{;:éo.
B. Subérea - Docéncia (Graduagao).

C. Subdrea — Pesquisa.
bjeto de estudo e avaliagdo, a critério do Conselho Federal de Nutricionistas, facultando a

atuagdo do nutricionista em conformidade com a Lei Federal n° 8.234, de 17 de setembro de
1991, respeitados os ditames éticos da profissao.

Art. 4° O nutricionista podera atuar como assessor, assumindo ou nio a Responsabilidade
Técnica, e como consultor ou auditor, ndo assumindo a Responsabilidade Técnica.

Art. 5° As atribuicées definidas para o nutricionista, por area de atuacdo, constam do Anexo ||
desta Resolugao.

Art. 6° Os pardmetros numeéricos minimos de referéncia, por drea de atuagdo do nutricionista,
estao definidos no Anexo II| desta Resolugao.

§ 1° Os parametros numéricos minimos de referéncia de que trata o Anexo Il foram
estabelecidos visando 3 pratica profissional ética e com autonomia técnica, conforme
especificidades consagradas na literatura cientifica para cada area de atuacdo do
nutricionista.

§ 2° Os Conselhos Regionais de Nutricionistas, considerando suas caracteristicas
regionais, poderdo, mediante estudo e avaliag&o prévios, adequar os parametros numericos
minimos de referéncia, podendo ser em nivel estadual ou municipal,

§ 3° Os parametros NUMEricos minimos de referéncia que sofrerem adequagdes regionais,
na forma do paragrafo anterior, deverdo ser devidamente justificados e aprovados pelos
Conselhos Regionais de Nutricionistas e, posteriormente, submetidos a referendo do
Conselho Federal de Nutricionistas.

Art. 7° O atendimento ao disposto nesta Resolugdo ndo exime do cumprimento das demais
normas relativas ao exercicio da profisséo de nutricionista, bem como aquelas de regulagdo de
alimentos, vigilancia sanitaria e saude.

Art. 8° Os casos omissos serio resolvidos pelo Plenério do Conselho Federal de Nutricionistas.

Art. 9° Esta Resolugao e os Anexos por ela aprovados entram em vigor na data de sua publicagao
no Diario Oficial da Unigo, produzindo efeitos a partir de 60 (sessenta) dias apés sua publicagdo,
ficando, a partir de entéo, revogadas as Resolugdes CFN p° 223, de 13 de juiho de 1999 e n° 380,
de 28 de dezembro de 2005.

10s Anexos aprovados por esta Resolugéo serzo publicados, na integra, no sitio eletrénico do
Conselho Federal de Nutricionistas,
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ELIDO BONOMO
Presidente do Conselho

Este texto nao substitui o publicado no D.O.U.

Publicada no D.Q.U. n° 76, sexta-feira, 20 de abril de 2018, sec¢édo 1, pagina 157. Réﬁﬁéé&a no
D.Q.U. n°® 98, quarta-feira, 23 de maio de 2018, pagina 68.

ANEXO |
GLOSSARIO

l. Alimentagdo Coletiva - area de atuagdo do nutricionista que abrange o
atendimento alimentar e nutricional de coletividade ocasional ou definida, sadia ou
enferma, em sistema de produgéo Por gestao propria (autogestio) ou sob a forma
de concesséo (gestdo terceirizada).

Il. Alimentagdo e Nutricio no Ambiente Escolar — € todo alimento oferecido no
ambiente escolar, independentemente de sua origem, além de estratégias de
promogao de salde e de habitos alimentares saudaveis durante 0 periodo letivo.

lll. Alimentos para Fins Especiais — s3o alimentos especialmente formulados ou
processados, nos quais se introduzem modificagbes no contelido de nutrientes
adequados a utilizagdo em dietas diferenciadas e/ou opcionais, atendendo
necessidades de pessoas em condicdes metabdlicas e fisioldgicas especificas.

IV. Alta Complexidade — é o conjunto de procedimentos que envolvem alta tecnologia
e alto custo, objetivando propiciar a populacdo acesso a servigos qualificados,
integrando-0s aos demais niveis de atengdo a salde (atengdo basica e de média
complexidade) que envolvam equipe multiprofissional e clinicas médicas e
cirdrgicas.

V. Analise Sensorial — ¢ uma ciéncia que utiliza os sentidos humanos (visdo, olfato,
tato, paladar e audigdo) para avaliar as caracteristicas de um produto.

VI. Area de Atuacgdo — ambito de aplicacdo do conhecimento da ciéncia da nutricdo e
da prética das atividades profissionais do nutricionista definidas pela lei que
regulamenta a profissdo ou decorrente da expansdo ou aprofundamento de
conhecimentos e dos procedimentos técnicos, ou ainda por demanda
epidemioldgica, social ou legal.

VIl. Assessoria em Nutrigdo — € o servigo realizado por nutricionista habilitado que,
embasado em seus conhecimentos, habilidades e experiéncias, assiste
tecnicamente a pessoas fisicas ou juridicas, planejando, implantando e avaliando
programas e projetos em atividades especificas na area de alimentacao e nutricdo
humana, bem como oferecendo solucdo para situagdes relacionadas com a sua
especialidade.

VIIl. Assisténcia Nutricional Domiciliar (publica e privada) — assisténcia nutricional e
dietética prestada em domicilio.

IX. Assisténcia Nutricional e Dietoterapica - acompanhamento nutricional e
dietoterapico prestado por nutricionista com vista 3 promogao, preservacao e
recuperagao da salde do individuo ou da coletividade que compreende as fases de
avaliagao, diagnostico, intervencao, monitoramento/afericdo dos resultados e
reavaliagio.

X. Assisténcia Nutricional e Dietoterapica Personalizada (Personal Diet) -
assisténcia nutricional prestada por nutricionista com o objetivo de suprir as
necessidades especificas individual ou familiar.

Xl. Atencdo Basica em Satide — conjunto de agdes, de caréater individual e coletivo,
situadas no primeiro nivel de atencdo nos sistemas de saude, voltadas para a
promogao da saude, a prevengao de agravos, o tratamento e a reabilitagao.

XIll. Atleta — individuo que pratica exercicio fisico com finalidade de rendimento e
objetivo competitivo.

Xlll. Atribuicées — conjunto de atividades ou agbes inerentes ao cumprimento das
prerrogativas do nutricionista.

XIV. Auditoria em Nutrigio — exame analitico ou pericial feito por nutricionista,
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contratado para avaliar, dentro da sua especialidade, as operacdes e é&;‘htrgolljes 1
técnico-administrativos inerentes & alimentagéo e nutricso humana, finalizando dem '
um relatério circunstanciado e conclusivo, sem, no entanto, asi_éumif- i - S
Responsabilidade Técnica. &

XV. Avaliagdo do Estado Nutricional — é a analise de dados diretos (fisiologicos;
clinicos, bioguimicos, antropomeétricos, outros métodos reconhecidos pelo Sistema
CFN/CRN e doencas preexistentes) e indiretos (consumo alimentar, condicdes
socioeconémicas e disponibilidade de alimentos, entre outros) que t&m como
concluséo o diagndstico de nutrigdo do individuo ou de uma populacéo.

XVI. Bufé de Eventos—- servigos de alimentacéo para eventos e recepcées.

XVIl. Caracteristicas organolépticas — sdo as propriedades presentes nos alimentos
que podem ser percebidas pelos 6rgdos do sentido e que dificiimente podem ser
medidas por instrumentos, envolvendo uma apreciacao resultante de uma
combinagao de impressdes visuais, olfativas, gustativas e tateis. Sdo importantes na
avaliag8o do estado de conservagao dos alimentos, para verificar se estdo em boa
condigdo para o consumo.

XVIIl. Cardapio - conjunto de alimentos e preparagoes destinadas ao consumo humano,
planejados em conformidade com as necessidades nutricionais e fisiolégicas do
individuo ou coletividade.

XIX. Carga Horaria Técnica — ¢ o tempo necessario para a execucao das atribuigdes
previstas em Resolugdes CFN vigentes de acordo com cada area de atuacao, com
vistas a assegurar o Direito Humano a Alimentag&o Adequada (DHAA).

XX. Cesta de Alimentos — composicdo com diferentes tipos de alimentos in natura ou
embalados por processo industrial, definida a partir de requisitos nutricionais
basicos, vinculados ou ndo ao Programa de Alimentag&o do Trabalhador (PAT).

XXI. Comércio de Alimentos (atacadistas e varejistas) — compreende as atividades de
compra e venda de produtos alimenticios ou de alimentos in natura.

XXIl. Comunidade Escolar — conjunto de pessoas envolvidas diretamente no processo
educativo de uma escola, composto por docentes, discentes, outros profissionais da
escola, pais ou responsaveis pelos alunos e comunidade local.

XXIIl. Consulta de Nutricido — atendimento presencial realizado por nutricionista em
unidade de ambulatério ou ambiente hospitalar, consultério ou em domicilic onde &
realizada entrevista para coleta de dados pessoais, anamnese alimentar e avaliacao
do estado nutricional, para em seguida proceder ao diagnostico de nutricdo e ao
plano alimentar com orientagdo individualizada entregue presencialmente ou por
meio eletrdnico.

XXIV. Consulta de Retorno de Nutricdo — atendimento prestado pelo nutricionista em
consultdério, ambulatério de nutricdo ou em domicilio, realizado apos um primeiro
atendimento, dentro de um prazo determinado.

XXV. Consulta Inicial de Nutrigdo - primeiro atendimento presencial realizado por
nutricionista.

XXVI. Consultoria em Nutrigdo — servico realizado por nutricionista habilitado que
abrange o exame e emissdo de parecer sobre assunto relacionado a area de
alimentacdo e nutricio humana, com prazo determinado, sem, no entanto, assumir
a Responsabilidade Técnica.

XXVII. Controle da Qualidade - compreende as informagdes e indicadores sobre os
meétodos e procedimentos utilizados no controle de todo o processo.
XXVIIl. Cuidado Nutricional - sinonimia de Assisténcia Nutricional e Dietoterapica.

XXIX. Demonstracdo Técnica do Produto — qualquer forma de expor um produto de
modo a destaca-lo ou diferencia-lo dos demais dentro de estabelecimento comercial
ou nao, ilimitado & vitrine.

XXX. Desenvolvimento Sustentavel — o desenvolvimento que procura satisfazer as
necessidades da geragdo atual. sem comprometer a capacidade das geragoes
futuras de satisfazerem as suas préprias necessidades.

XXXI. Desportista — individuo fisicamente ativo, que pratica exercicio fisico com o objetivo
de alcancar beneficios para a sua saude e/ou lazer e recreacgdo, sem a finalidade
competitiva precipua.

XXXIl. Diagnéstico de Nutrigdo - identificacao e determinacdo do estado nutricional do
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cliente/paciente/usuario, elaborado com base na avaliagdo do estado nutricional e
durante o acompanhamento individualizado.

XXXIll. Distribuicdo de Alimentos — processo logistico de armazenamento e transporte de
alimentos, desde a linha de produgéo até o seu destino final.

XXXIV. Docéncia — ensino das matérias profissionais dos cursos de graduagdo em Nutricao
ou disciplinas de nutrigo e alimentagéo nos cursos de graduagéo da area de salde
e outras afins, estudos, pesquisa, extensao, planejamento, avaliagdo e origntagao .
de alunos. [FAlh 5\

XXXV. Doengas e Agravos Ndo Transmissiveis (DANT) — séo doencas multifatoriais’e ¢
tém em comum fatores comportamentais de risco modificaveis e nao modificaveisis

XXXVI. Doengas e Deficiéncias Associadas a Nutrigdo — condicoes em que fatores™
nutricionais tém interferéncia nos procedimentos de prevencao, cura, controle ou
melhoria do quadro clinico.

XXXVIl. Educacdo Alimentar e Nutricional (EAN) — € um campo de conhecimento e de
pratica continua e permanente, transdisciplinar, intersetorial e multiprofissional que
visa promover a pratica autbnoma e voluntaria de habitos alimentares saudaveis. No
contexto que envolva individuos ou grupos com alguma doenca ou agravo, as agoes
de EAN sdo responsabilidade de profissionais com conhecimento técnico e
habilitagao em EAN.

XXXVIIl. Educagdo Permanente - processo de aprendizagem que visa promover o
aperfeicoamento da qualificagao técnico-cientifica e a aquisicdo de novos
conhecimentos, conceitos e atitudes.

XXXIX. Empresas Fornecedoras de Alimentagdo Coletiva — aquelas definidas pela
legislagdo do Programa de Alimentacdo do Trabalhador (PAT) e que administram o
fornecimento de alimentacdo, podendo ser a refeicao pronta (autogestdo ou
concessdo) e/ou a cesta de alimentos.

XL. Empresas Prestadoras de Servigos de Alimentagdo Coletiva (Refeigdo-
Convénio) — aquelas definidas pela legislacao do Programa de Alimentagao do
Trabalhador (PAT) e que administram o sistema de documentos de legitimagao
(tiquetes, vales, cupons, cheques, meios eletrbnicos de pagamento) para compra de
alimentos em restaurantes (refeigdo-convénio ou vale-refeicdo) ou supermercados
(alimentagéo-convénio ou vale-alimentacao).

XLI. Equipe Multidisciplinar de Terapia Nutricional (EMTN) - grupo formal e
obrigatoriamente constituido de, pelo menos, um profissional de cada categoria, a
saber, médico, nutricionista, enfermeiro € farmacéutico, habilitados e com
treinamento especifico para a pratica da terapia nutricional.

XLIl. Ficha Técnica de Preparacoes — formulério de especificagdo das preparagoes,
contendo receituario, padrao de apresentacao, componentes, valor nutritivo,
quantidade per capita, custo e outras informagoes, a critério do servigo ou Unidade
de Alimentacéo e Nutrigdo (UAN).

XLII. Ficha Técnica de Produto — formulério de especificagdes do produto, constando as
caracteristicas organolépticas e nutricionais, como descrigdo do produto, finalidade,
composicéo, embalagem, validade, informagao nutricional, registro no Ministério da
Agricultura ou da Saude, entre outros dados.

XLIV. Grande Refeigdo — refeigdo com 30% a 40% do Valor Energético Total (VET) diario,
conforme legislagdo do Programa de Alimentacao do Trabalhador (PAT) vigente.

XLV. Habitos Alimentares — conjunto de habitos envolvendo alimentos e preparagoes,
de uso cotidiano por pessoas ou grupos populacionais, em que ha forte influéncia da
cultura, religiosidade, tabus alimentares, tradicdes de comunidades ou de povos e
ainda influéncia da midia.

XLVI. Instituicio de Longa Permanéncia para Idosos (ILPI) - instituicoes
governamentais ou ndo governamentais e privadas, de carater residencial,
destinada a domicilio coletivo de pessoas com idade igual ou superior a 60 anos,
com ou sem suporte familiar, em condi¢cao de liberdade, dignidade e cidadania.

XLVIl. Interdisciplinar — justaposigdo de contetidos de disciplinas heterogéneas ou
integracdo de contelido em uma mesma disciplina.

XLVIIl. Manual de Boas Praticas — documento que descreve as operagdes realizadas pelo
estabelecimento, incluindo, no minimo, 0S requisitos higiénico-sanitarios dos
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edificios, a manutencdo e higienizacdo das instalagdes, dos equipamentos-e-dos--
utensilios, o controle da agua de abastecimento, o controle integrado de ‘\"a‘-étor"eé e
pragas urbanas, o aperfeicoamento profissional, o controle da higiene e saude-dos
manipuladores, o manejo de residuos e o controle e garantia de qualidade do
alimento preparado.

XLIX. Manual de Boas Praticas de Fabricagdo — documento que descreve as operagoes
realizadas pelo estabelecimento, incluindo, no minimo, os requisitos sanitarios dos
edificios, a manutengdo e higienizacdo das instalagdes, dos equipamentos e dos
utensilios, o controle da agua de abastecimento, o controle integrado de vetores e
pragas urbanas, o controle da higiene e saide dos manipuladores e o controle e
garantia de qualidade do produto final.

L. Média Complexidade — constitui-se em um conjunto de procedimentos e servigos
que visam atender aos principais problemas e agravos de saude da populagéo,
realizados em ambiente ambulatorial ou hospitalar, que exigem a utilizagdo de
equipamentos e profissionais especializados e o uso de recursos tecnoldgicos para
o apoio diagnéstico e tratamento.

LI. Multidisciplinar — justaposi¢do de contetdo de disciplinas.

LIl. Multiprofissional — atuagéo conjunta de varias profissdes ou profissionais.

LIIl. Necessidades Nutricionais Especificas — quantidade de energia e de nutrientes
biodisponiveis nos alimentos que um individuo sadio ou enfermo deve ingerir para
satisfazer suas necessidades fisiol6gicas e prevenir sintomas de deficiéncias, ou
para recuperar um estado de saude em que a nutricdo se torna fator principal ou
coadjuvante do tratamento.

LIV. Orientacdo de Estagio — acompanhamento regular dos estudantes durante o
periodo em que se realiza a atividade do estagio, prestando assisténcia técnico-
pedagdgica aos estudantes; coordenagdo de semindrios para analisar problemas
vivenciados na pratica e discutir solugdes, condutas e estratégias com base em
referéncia bibliografica atualizada; avaliagdo do desempenho do estudante,
considerando competéncias e habilidades adquiridas.

LV. Orientagdo de Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) - auxilio na delimitacao
do tema; orientagdo quanto ao planejamento e elaborag&o do trabalho com rigor
tedrico e metodoldgico; auxilio na resolugéo de problemas conceituais, técnicos e de
relacionamento decorrentes da atividade; atendimento aos alunos sob sua
orientacéo em dias e horarios previamente fixados.

LVI. Pequena Refeicio — refeicio com 15% a 20% do Valor Energético Total (VET)
diario, conforme a legislacdo do Programa de Alimentag&o do Trabalhador (PAT).

LVIl. Planilha de Custos — instrumento utilizado para apurar detalhadamente os custos,
considerando todos os itens e elementos envolvidos na produgdo de bens ou
prestacdo de servigos.

LVIIl. Plano Alimentar — descricdo da composigéo qualitativa e quantitativa dos alimentos
e preparagbes, frequéncia de consumo das refeicoes e recomendacdes,
considerando as necessidades nutricionais, os habitos alimentares e informagoes
sociais e econdmicas especificas dos clientes/pacientes/usuérios, elaborado pelo
nutricionista com entrega presencial ou por meio eletronico.

LIX. Politicas e Programas Institucionais — regulamentacéo da execugao de propostas
e projetos governamentais de atendimento especifico a populagao.

LX. Preparagdes — produtos provenientes de técnicas dietéticas aplicadas em alimentos
in natura e em alimentos industrializados, resultando em preparagbes que iréo
compor as refeicoes.

LXI. Prescrigdo Dietética — atividade privativa do nutricionista que compde a assisténcia
prestada aos clientes/pacientes/usuarios em ambiente hospitalar, ambulatorial,
consultério ou em domicilio que envolve o plano alimentar, devendo ser elaborada
com base nas diretrizes estabelecidas no diagnéstico de nutrigdo, devendo conter
data, Valor Energético Total (VET), consisténcia, macro e micronutrientes,
fracionamento, assinatura seguida de carimbo, numero e regido da inscrigdo no
Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) do nutricionista responsavel pela
prescrigao.

LXIl. Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) — procedimentos escritos de
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forma objetiva que estabelecem instrugdes sequenciais para a realizatéoj de-
operagbes rotineiras e especificas no recebimento, manipulagao, 'pro.dué%ﬂ:q.,___
distribuicdo, armazenamento e transporte de alimentos e preparagdes, podendo Ser=
parte integrante do Manual de Boas Praticas. P
Produtos Alimenticios — sdo os produtos obtidos a partir da atividade industrial por
meio do processamento de alimentos in natura ou de ingredientes alimentares.
Profissional Habilitado — nutricionista devidamente inscrito no Conselho Regional
de Nutricionistas (CRN) da regido onde atua, conforme legislag@o reguladora das
atividades profissionais e do funcionamento das entidades do Sistema CFN/CRN.
Programa de Alimentagdo do Trabalhador (PAT) — programa institucional federal
instituido pela Lei n° 6.321, de 14 de abril de 1976, com o objetivo de promover a
melhoria do estado nutricional do trabalhador, oferecendo incentivos fiscais as
empresas participantes do programa.
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) — & o programa executado
pelos estados, Distrito Federal e municipios e pelas entidades federais.
Protocolo Técnico — conjunto de procedimentos técnicos do nutricionista,
destinado 2 assisténcia nutricional de pacientes/clientes/usudrios, adequado a
Unidade de Nutrigao e Dietética (UND) e devidamente aprovado pela instituicao.
Rastreabilidade — capacidade para acompanhar o percurso de um produto e
conhecer o seu processo de produgédo, manipulagéo, transformagéo, embalagem e
expedicao.
Receituario de Preparagdes — formulario que contém ingredientes, técnicas
culinarias e dietéticas, tempo de preparo e rendimento das receitas utilizadas na
producao de refeigdes.
Receituario de Prescrigdo Dietética - formulario entregue aos
clientes/pacientes/usuérios contendo a prescrigdo dietética e o plano alimentar
individualizado com base nas diretrizes estabelecidas no diagnéstico de nutrigéo,
devidamente identificado com assinatura e ndmero da inscrigdo no Conselho
Regional de Nutricionistas (CRN) do nutricionista responsavel pela prescri¢ao.
Recomendagdes Nutricionais — quantidade de nutrientes necessarios para
satisfazer as necessidades de 97,5% dos individuos de uma populagao sadia.
Refeigdo — conjunto de alimentos e preparagdes destinados ao consumo humano.
Restaurantes Comerciais e similares — empresa que realiza exclusivamente a
atividade de produgdo e comercializagéo de refeigdes ou preparagdes diretas ao
consumidor, desde que nao terceirizadas a outras empresas. Consideram-se como
similares: bares, lanchonetes, rotisseria e outros.
Restos — quantitativo de alimentos devolvido nas bandejas e pratos pelos usuarios.
Risco Nutricional — condigdo do estado nutricional que se caracteriza pela
vulnerabilidade de desenvolvimento de doengas associadas a nutrigao.
Rotulagem Nutricional — é toda descri¢do destinada a informar ao consumidor
sobre as propriedades nutricionais de um alimento e compreende a declaragéo do
valor energético, dos nutrientes e das propriedades nutricionais (informagao
nutricional complementar).
Segmento de Atuagdo — cada local ou setor de uma subarea de atuagdo no qual
se verificam atividades distintas ou ainda divisdo de agbes diferenciadas do
nutricionista, dentro de uma mesma subarea de atuacao.
Servigo Ambulante de Alimentagdo — alimentagéo preparada em locais abertos,
permanentes ou ndo, para consumo imediato do publico em geral, tais como:
trailers, quiosques, food truck e outros.
Servigo Centralizado — considera-se como fal aquele cuja refeicdo é produzida e
distribuida no mesmo local.
Servigo Comercial de Alimentagdo — compreende a atividade de preparagéo e
distribuicdo de alimentagéo que ocorre fora do domicilio, produzidas em instituicoes
privadas, tais como: bares, restaurantes, fast food e hotelaria.
Servigo Descentralizado — considera-se como tal aquele cuja refeigéo € produzida
em uma cozinha central e transportada para distribuicdo em outro local.
Servigo Misto — considera-se como tal aquele que utiliza os dois sistemas descritos
nos itens LXXIX e LXXXI para atendimento aos seus clientes/pacientes/usuarios.
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LXXXIll. Sobras - alimentos ou preparacdes que ndo foram dlstnbu!dgs ’ffaos &
clientes/pacientes/usuarios e que foram conservados adequadamente. 3.

LXXXIV. Spa Clinico — local destinado ao atendimento de clientes/usuarios sadios._ Qu"
portadores de doengas e distdrbios associados a nutrigdo.

LXXXV. Subarea de Atuagdo - &mbito de aplicagdo do conhecimento da ciéncia da
Nutricdo e da pratica das atividades profissionais do nutricionista, regulada ou nao
por legislagao prépria caracterizada pelo aprofundamento de conhecimentos ou pela
ampliacao do nivel de complexidade ou especificidade de procedimentos técnicos.

LXXXVI. Subsegmento de Atuacgao — divisdo de um segmento de atuagao.

LXXXVIl. Suplementos Nutricionais — formulados de vitaminas, minerais, proteinas e
aminoacidos, lipidios e acidos graxos, carboidratos e fibras, isolados ou associados
entre si.

LXXXVIIl. Tecnologia Assistiva — utilizagdo de equipamentos, servigos, estratégias e praticas
que contribuem para proporcionar ou ampliar habilidades funcionais de pessoas
com deficiéncia.

LXXXIX. Terapia Nutricional (TN) — conjunto de procedimentos terapéuticos para
manutencdo ou recuperagado do estado nutricional do paciente por meio da nutricdo
parenteral ou enteral.

XC. Teste de Degustagao — avaliacdo da qualidade sensorial das preparagbes e
alimentos, analisando e apreciando todas as nuances de cor, textura, sabor e
aroma, em pequenas amostras, antes do consumo pelos clientes/usuarios.

XCIl. Triagem de Risco Nutricional — processo de identificagdo das caracteristicas
associadas ao risco nutricional, por meio de protocolos especificos, determinando
as prioridades de assisténcia.

XCIl. Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) - unidade gerencial onde sao
desenvolvidas todas as atividades técnico-administrativas necessarias para a
producdo de refeigdes, até a sua distribuigdo para coletividades sadias e enfermas,
tendo como objetivo contribuir para manter, melhorar ou recuperar a saude da
clientela atendida.

XCIll. Unidade de Nutricio e Dietética (UND) - unidade gerencial onde sao
desenvolvidas todas as atividades técnico-administrativas necessarias para a
assisténcia nutricional aos clientes/pacientes/usuarios.

ANEXO II ) )
ATRIBUIGOES DO NUTRICIONISTA POR AREA DE ATUACAO

I. AREA DE NUTRICAO EM ALIMENTAGAO COLETIVA

Fundamento legal. Incisos Il, VI e VIl do Artigo 3° Incisos I, IV, VI XI e Paragrafo Unico do
Artigo 4° da Lei Federal n° 8. 234 de 17 de setembro de 1991.

Competéncia. Compete ao nutricionista, no exercicio de suas atribuicdes em Nutricdo em
Alimentacdo Coletiva: planejar, organizar, dirigir, supervisionar e avaliar os servigos de
alimentagdo e nutricdo; realizar assisténcia e educagao alimentar e nutricional a coletividade ou a
individuos sadios ou enfermos em instituicdes publicas e privadas.

A. SUBAREA — GESTAO EM UNIDADES DE ALIMENTACAO E NUTRICAO (UAN)

A.1. Segmento — Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) Institucional (publica e

rivada):

P ;’-\)\.1.1. Subsegmento — Servigos de Alimentagdo Coletiva (autogestdao e
concessdo) em: empresas e instituigdes, hotéis, hotelaria maritima,
comissarias, unidades prisionais, hospitais, clinicas em geral, hospital-dia,
Unidades de Pronto Atendimento (UPA), spa clinicos, servigos de terapia renal
substitutiva, Instituicdes de Longa Permanéncia para Idosos (ILPI) e similares:

A.1.1.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo em Alimentacao
Coletiva, subarea Gestdo em Unidades de Alimentacdo e Nutricao
(UAN), no ambito de Unidade de Alimentagdo e Nutricdo (UAN)
Institucional/Servigos de Alimentagdo Coletiva (autogestdo e
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concessio), o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades
obrigatérias: RN T’
A.1.1.1.1. Elaborar os cardapios de acordo com as necessidades: -
nutricionais, com base no diagnéstico de nutricao da clientéla,
respeitando os habitos alimentares regionais, culturais e étnicos.
A11.12. Elaborar informagdo nutricional do cardapio elou
preparagdes, contendo valor energético, ingredientes, nutrientes
e aditivos que possam causar alergia ou intolerancia alimentar.
A1.1.1.3. Coordenar as atividades de recebimento e
armazenamento de alimentos, material de higiene, descartaveis
e outros.
A1.1.1.4. Elaborar e implantar fichas técnicas das preparagoes,
mantendo-as atualizadas.
A.1.1.1.5. Implantar e supervisionar as atividades de pre-
preparo, preparo, distribuicao e transporte de refeicdes e/ou
preparagdes.
A11.1.6. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas
especifico da UAN, mantendo-o atualizado.
A.1.1.1.7. Elaborar e implantar os Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP) especificos da Unidade de Alimentagao e
Nutricio (UAN), mantendo-0s atualizados.
A.1.1.1.8. Promover periodicamente O aperfeicoamento e
atualizagdo de funcionarios por meio de cursos, palestras e
acdes afins.
A1.1.1.9. Promover programas de educagao alimentar e
nutricional para clientes/usuarios.
A.1.1.1.10. Elaborar relatérios técnicos de n3o conformidades e
respectivas agbes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que cologuem em risco a salude humana,
encaminhando-0s ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.
A1.1.1.11. Prestar atendimento, por meio de cardapio especifico,
aos clientes/usuarios com doengas € deficiéncias associadas a
nutricdo, bem como aos portadores de necessidades especiais,
visando o direito humano a alimentagéo adequada e saudavel.
AA1.1.1.12. Promover a redugdo das sobras, restos €
desperdicios.
A 1.1.1.13. Monitorar as atividades de selegdo de fornecedores e
procedéncia dos alimentos.
A1.1.2. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo em Alimentagdo
Coletiva, subarea Gestdo em Unidades de Alimentagdo e Nutrigao
(UAN), no ambito de Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN)
Institucional/Servicos de  Alimentagao Coletiva (autogestao €
concessao), ficam definidas como atividades complementares do
nutricionista:
A.1.1.2.1. Participar das atividades de gestao de custos de
produgéo.
A.1.1.2.2. Participar do planejamento € da supervisdo da
implantag&o ou adequagao de instalagdes fisicas, equipamentos
e utensilios da Unidade de Alimentagao e Nutrigao (UAN).
A.1.1.2.3. Realizar visitas periodicas aos fornecedores, avaliando
o local e registrando os dados.
A1.1.2.4. Participar da definigdo do perfil, dimensionamento,
recrutamento, selecdo e avaliagao de desempenho dos
colaboradores.
A4.1.25. Promover a sensibilizacdo de gestores e
representantes de instituicdes da area quanto a responsabilidade
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destes pela saude da populagdo, bem como a m"u)ortaﬁ');l la dﬂ
nutricionista neste processo. .
A.1.1.2.6. Orgamzar a visitagdo de cllentes/usuarlos as: areasf
relacionadas a producéao de refeigoes.
A.1.1.2.7. Realizar e divulgar estudos e pesquisas rela(‘,lo'ﬁad'os a
sua area de atuagdo, promovendo o intercambio técnico-
cientifico.

A.1.1.2.8. Participar do planejamento e da supervisdo das
atividades de compras de alimentos, material de higiene,
descartaveis e outros.

A.1.1.2.9. Participar da elaboragdo dos critérios técnicos que
subsidiam a celebracdo de contratos na area de prestagdo de
servicos de fornecimento de refeicdes para coletividade.
A.1.1.2.10. Participar do planejamento e supervisdo de estagios
para estudantes de graduagdo em nutricdo e de curso técnico
em nutricido e dietética e educagdo permanente para
profissionais de saude, desde que sejam preservadas as
atribuicoes privativas do nutricionista.

A1.1.2.11. Realizar teste de aceitabilidade de
preparacgoes/refeicdes.

A.1.1.2.12. Realizar analise sensorial das preparagdes por meio
de testes de degustagao prévios ao consumo.

A.1.1.2.13. Promover agbes de incentivo ao desenvolvimento
sustentavel.

A.2. Segmento — Alimentagdo e Nutrigdo no Ambiente Escolar:

A.2.1. Subsegmento — Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE):

A.2.1.1. Para realizar as atribuicdes de Nutrigdo do Programa Nacional
de Alimentagdo Escolar (PNAE), no ambito da alimentagao coletiva, o
nutricionista devera realizar as atividades descritas na Resolugédo CFN
especifica vigente.

A.2.2. Subsegmento — Alimentagdo e Nutrigdo no Ambiente Escolar — Rede
Privada de Ensino:

A.2.2.1. Para realizar as atribuigbes de Nutricio em Alimentagéo
Coletiva, subarea Gestdo em Unidades de Alimentacdo e Nutricao
(UAN), no ambito de Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN)
Institucional/Alimentagcdo e Nutrigdo no ambiente escolar — Rede
Privada de Ensino, o nutricionista devera desenvolver as seguintes
atividades obrigatérias de UAN, em interagdo com a area de Nutrigao
em Saude Coletiva:

A.2.21.1. Realizar a avaliagdo, diagndstico e monitoramento

nutricional do escolar, com base nas recomendagdes e

necessidades nutricionais especificas.

A.2.2.1.2. |dentificar escolares ou estudantes com doencas e

deficiéncias associadas & nutrigdo, para atendimento por meio

de cardapio especifico e encaminhamento para assisténcia

nutricional adequada.

A.2.2.1.3. Elaborar os cardapios de acordo com as necessidades

nutricionais, com base no diagnéstico de nutricdo da clientela,

adequando-os a faixa etaria e respeitando os habitos alimentares

regionais, culturais e étnicos.

A.2.2.1.4. Planejar e supervisionar as atividades de selegao de

fornecedores e procedéncia dos alimentos.

A.2.2.15. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas,

mantendo-o atualizado.
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A.2.2.1.6. Implantar e supervisionar Procedimentos Oﬁérazﬁlanaifs,ﬁ‘:_
Padronizados (POP) e métodos de controle de qualidade de:!
alimentos, em conformidade com a legislagao vigente. ST
A2.2.17. Desenvolver projetos de educagdo alime tar >'e

nutricional para a comunidade escolar, inclusive promovendo a
consciéncia social, ecologica e ambiental.
A.2.2.1.8. Elaborar e implantar fichas técnicas das preparagdes,
mantendo-as atualizadas.
A.2.2.1.9. Implantar e supervisionar as atividades de pre-
preparo, preparo, distribuicdo e transporte de refeigdes e/ou
preparacoes.
A.2.2.1.10. Realizar teste de aceitabilidade de
preparagdes/refeigoes.
A221.11. Elaborar informagdo nutricional do cardapio elou
preparacdes, contendo valor energético, ingredientes, nutrientes
e aditivos que possam causar alergia ou intolerancia alimentar.
A.2.2.1.12. Elaborar relatérios técnicos de nao conformidades,
impeditivas da boa pratica profissional e que coloquem em risco
a satde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as
autoridades competentes, quando couber.
A222 Para realizar as atribuicbes de Nutriggdo em Alimentacéo
Coletiva, subarea Gestdo em Unidades de Alimentagdo e Nutrigao
(UAN), no ambito de Unidade de Alimentagdgo e Nutrigdo (UAN)
Institucional/Alimentagao e Nutrigdo no ambiente escolar — Rede
Privada de Ensino, ficam definidas como atividades complementares do
nutricionista:
A22.21. Participar do planejamento e da supervisdo das
atividades de compras, recebimento e armazenamento de
alimentos, material de higiene, descartaveis e outros.
A.2.2.22. Participar do planejamento e da supervisdo da
implantagdo ou adequagdo de instalacdes fisicas, equipamentos
e utensilios da Unidade de Alimentag&o e Nutrigao (UAN).
A.2.2.23. Participar da definigdo do perfil, dimensionamento,
recrutamento, selegdo e avaliagdo de desempenho dos
colaboradores da Unidade de Alimentacéo e Nutrigdo (UAN).
A.2.2.2.4. Participar de equipes multidisciplinares destinadas a
realizag3o de atividades voltadas para a promogao da saude.
A.2.2.9 5. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a
sua area de atuacdo, promovendo O intercambio técnico-
cientifico.
A.2.2.2.6. Participar do planejamento e supervisdo de estagio
para estudantes de graduagéo em nutrigiio e de curso técnico
em nutrigao e dietética.
A.2.227. Realizar testes de degustagao das preparacbes
prévios ao consumo.
A.2.228. Promover agbes de incentivo a0 desenvolvimento
sustentavel.
A.2.2.2.9. Realizar visitas periodicas aos fornecedores, avaliando
o local e registrando os dados.

A.3. Segmento — Programa de Alimentacao do Trabalhador (PAT):

A.3.1. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentacdo Coletiva:
Produgdo de Refeigdes (Autogestao e Concessao):
A3.1.1. Para realizar as atribuicbes de Nutrigdo, no ambito do
Programa de Alimentagao do Trabalhador, (Empresas Fornecedoras de
Alimentacdo Coletiva: Produgao de Refeicdes -—autogestao e
concessao), o nutricionista devera realizar as atividades descritas na
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ambito de Servico Comercial de Alimentagdo — Bufé de Eventosic -

nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatérias= =~
A.4.2.1.1. Propor cardapios visando & promog&o da alimentagdo
saudavel.
A.4.21.2. Implantar e monitorar procedimentos de controle de
qualidade, especialmente no que se refere ao “tempo x
temperatura”.
A.4.2.1.3. Elaborar e implantar fichas técnicas das preparagoes,
mantendo-as atualizadas.
A4.214. Implantar e supervisionar as atividades de pré-
preparo, preparo, armazenamento, distribuicdo e transporte de
refeicdes e/ou preparagoes.
A.4.2.1.5. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas
especifico, mantendo-o atualizado.
A.4.2.1.6. Elaborar e implantar os Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP) especificos, mantendo-os atualizados.
A.4.21.7. Elaborar informagdo nutricional do cardépio elou
preparagGes, contendo valor energético, ingredientes, nutrientes
e aditivos que possam causar alergia ou intolerancia alimentar.
A.4.21.8. Promover periodicamente o aperfeicoamento e
atualizagdo de funcionarios por meio de cursos, palestras e
acoes afins.
A.4.2.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e
respectivas agbes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a salde humana,
encaminhando-os ao superior hierdrquico e as autoridades
competentes, quando couber.
A4.22. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo em Alimentacao,
subarea Gestdo em Unidades de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN), no
ambito de Servico Comercial de Alimentagéo — Bufé de Eventos, ficam
definidas como atividades complementares do nutricionista:
A.4.2.2.1. Realizar visitas periddicas aos fornecedores, avaliando
o local e registrando os dados.
A.4.2.2.2. Promover agdes para minimizar desperdicios dos
géneros alimenticios e preparagdes, contribuindo para o
desenvolvimento sustentavel.
A4.2.2.3. Participar do planejamento e da supervisao das
atividades de compras de alimentos, material de higiene,
descartaveis e outros.
A.4.2.2.4. Planejar e supervisionar as atividades de recebimento
e armazenamento de alimentos e material de higiene,
descartaveis e outros.
A4.2.2.5. Participar do planejamento e da supervisdo da
implantagao ou adequagao de instalagoes fisicas, equipamentos
e utensilios.
A4.2.2.6. Participar das atividades de gestdo de custos de
producao.
A.4.2.2.7. Realizar analise sensorial das preparagdes por meio
de testes de degustacgéo prévios ao consumo.
A4.2.28. Participar da definigdo do perfil, dimensionamento,
recrutamento, selegao e avaliagdéo de desempenho dos
colaboradores.
A.4.2.2.9. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a
sua area de atuacdo, promovendo o intercambio técnico-
cientifico.
A.4.2.2.10. Participar do planejamento e supervisdo de estagios
para estudantes de graduagao em nutricao e de curso técnico
em nutricdo e dietética.
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