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A.4.3. Subsegmento — Servico Ambulante de Alimentagéo: “{5-'::—-~--.»..1‘_._< 

A.4.3.1. Para realizar as atribuigées de Nutrigdo em Alimentagao, =
subdrea Gestéo em Unidades de Alimentagdo e Nutricio (UAN). Fo~
ambito de Servigo Comercial de Alimentagao — Servico Ambulante de
Alimentagéo, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
A.4.3.1.1. Planejar e supervisionar as atividades de selegéo de
fornecedores e procedéncia dos alimentos.
A.4.3.1.2. Realizar visitas periddicas aos fornecedores, avaliando
0 local e registrando os dados.
A.4.31.3. Implantar e supervisionar as atividades de pré-
preparo, preparo, distribuicdo e transporte de refeicdes e/ou
preparacgoes.
A.4.3.1.4. Elaborar e implantar 0 Manual de Boas Praticas
especifico, mantendo-o atualizado.
A.4.3.1.5. Elaborar e implantar os Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP) especificos, mantendo-os atualizados.
A.4.3.1.6. Promover periodicamente o aperfeicoamento e
atualizagéo de funcionarios por meio de cursos, palestras e
acoes afins.
A.4.3.1.7. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e
respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloqguem em risco a salde humana,
encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.
A.4.3.1.8. Propor a adequacdo das preparacbes visando a
promogao da alimentagédo saudavel.
A.4.3.1.9. Elaborar e implantar fichas técnicas das preparacdes,
mantendo-as atualizadas.
A.4.3.1.10. Participar do planejamento e da supervisao das
atividades de compras de alimentos, material de higiene,
descartaveis e outros.
A.4.3.1.11. Participar do planejamento e do projeto sanitario ou
adequagéo de instalacdes fisicas, equipamentos e utensilios.
A.4.3.1.12. Planejar e orientar as atividades de recebimento e
armazenamento de alimentos e material de higiene, descartaveis
e outros.
A.4.3.1.13. Promover agbes para minimizar desperdicios dos
géneros alimenticios e preparacdes, contribuindo para o
desenvolvimento sustentavel.
A.4.3.1.14. Participar da definigdo do perfil, dimensionamento,
recrutamento, sele¢do e avaliagho de desempenho dos
colaboradores.
A4.3.1.15. Promover agbes de sensibilizacdo de gestores e
representantes de instituicdes da area quanto a responsabilidade
destes pela salde da populagdo, bem como a importancia do
nutricionista neste processo.
A.4.3.1.16. Realizar estudo para determinacdo dos prazos de
validade dos produtos.
A.4.3.1.17. Elaborar rotulagem nutricional das preparacdes.
A.4.3.1.18. Orientar proprietarios quanto & regularizagdo da
atividade nos 6rgdos competentes.

Il. AREA DE NUTRIGAO CLINICA

Fundamento legal. Inciso I, VI, VII, VIII do Artigo 3° e Incisos IlI, VIl e VIII do Artigo 4° da Lei
Federal n°® 8.234, de 17 de setembro de 1991.

Competéncia. Compete ao nutricionista, no exercicio de suas atribuicbes em Nutricio Clinica:
prestar assisténcia nutricional e dietoterapica; promover educagéo nutricional: prestar auditoria,
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consultoria e assessoria em nutrigdo e dietética; planejar, coordenar, supervisionar e avaliar

estudos dietéticos; prescrever suplementos nutricionais; solicitar exames laboratoriais; prestar

assisténcia e treinamento especializado em alimentagéo e nutricdo a coletividades e individuos,

sadios e enfermos, em instituigées publicas e privadas, em consultério de nutrigio e dieté‘tigza eem

d . (I- s .!-.;jg. ;

omicilio. : ;
/é(

A. SUBAREA - ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM HOSPITAIS,
CLINICAS EM GERAL, HOSPITAL-DIA, UNIDADES DE PRONTO ATENDIMENTO (UPA) E
SPA CLINICOS:
A.1. Para realizar as atribuigdes de Nutricao Clinica, subdrea Assisténcia Nutricional
e Dietoterépica em Hospitais e Clinicas em geral, Hospital-dia, Unidades de Pronto
Atendimento (UPA) e Spa Clinicos, o nutricionista devera desenvolver as seguintes
atividades obrigatorias:
A.1.1. Estabelecer e executar protocolos técnicos do servigo, segundo nfveis
de assisténcia nutricional, de acordo com a legislagao vigente.
A.1.2. Elaborar o diagndstico de nutricao.
A.1.3. Elaborar a prescrigéo dietética, com base nas diretrizes do diagnéstico
de nutricdo e considerando as interagbes  drogas/nutrientes e
nutrientes/nutrientes.
A.1.4. Registrar em prontuério dos clientes/pacientes/usudrios a prescrigdo
dietética e a evolugdo nutricional, de acordo com protocolos preestabelecidos
pela Unidade de Nutricdo e Dietética (UND).
A.1.5. Realizar orientagdo nutricional na alta dos clientes/pacientes/usuarios,
estendendo-a aos cuidadores, familiares ou responsaveis, quando couber.
A.1.6. Orientar e supervisionar a distribuicdo de dietas orais e enterais,
verificando o percentual de aceitagdo, infusdo e tolerancia da dieta.
A.1.7. Interagir com nutricionistas responsaveis pela produgdo de refeigdes,
definindo procedimentos em parceria.
A.1.8. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades, impeditivas da boa
pratica profissional e que coloquem em risco a salde humana,
encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades competentes,
quando couber.
A.2. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional
€ Dietoterapica em Hospitais e Clinicas em geral, Hospital-dia, Unidades de Pronto
Atendimento (UPA) e Spa Clinicos, ficam definidas como atividades complementares
do nutricionista:
A.2.1. Solicitar exames laboratoriais necessarios ao acompanhamento
dietoterapico, de acordo com protocolos preestabelecidos pela Unidade de
Nutrigao e Dietética (UND).
A.2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins
especiais e fitoterapicos, em conformidade com a legislacdo vigente, quando
necessario.
A.2.3. Promover agbes de educacdo alimentar e nutricional para
clientes/pacientes/usuérios, cuidadores, familiares ou responsaveis.
A.2.4. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de
atuagéo, promovendo o intercdmbio técnico-cientifico.
A.2.5. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes
de graduagdo em nutricdo e de curso técnico em nutricdo e dietética e
programas de aperfeicoamento para profissionais de salide, desde que sejam
preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.
A.2.6. Participar do processo de acreditagio hospitalar e da avaliagdo da
qualidade em servigos de Nutrigao Clinica.
A.2.7. Integrar a Equipe Multiprofissional de Terapia Nutricional (EMTN),
quando houver, conforme legislagéo vigente.
A.2.8. Interagir com a equipe multiprofissional, definindo com esta, sempre
que pertinente, os procedimentos complementares & prescricdo dietética.

https:/iwww.cfn ,org.br!wp;oontentfu ploads/resolucoes/Res_600_2018.htm 21/55




18/02/2020 https:/fwww.cfn.org.briwp-content/uploads/resolucoes/Res_600_2018.htm ‘ {J t

B. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM SERW;@ES DE*.-’
TERAPIA RENAL SUBSTITUTIVA: '
B.1. Para realizar as atribuicdes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutrucnonal
e Dietoterapica em Servicos de Terapia Renal Substltutwa o nutricionista devera
desenvolver as seguintes atividades obrigatérias:
B.1.1. Realizar/supervisionar a triagem de risco nutricional quando da
admisséo do paciente.
B.1.2. Estabelecer e executar protocolos técnicos do servico segundo niveis
de assisténcia em nutrigdo.
B.1.3. Elaborar o diagnéstico de nutrigdo.
B.1.4. Elaborar a prescrigao dietética, com base nas diretrizes do diagnéstico
de nutricdo e considerando as interagdes drogas/nutrientes e
nutriente/nutriente.
B.1.5. Registrar em prontudrio dos clientes/pacientes/usuéarios a prescrigéo
dietética e a evolug&o nutricional, de acordo com protocolos preestabelecidos
pela Unidade de Nutricdo e Dietética (UND).
B.1.6. Promover agdes de educagdo alimentar e nutricional para
clientes/pacientes/usuarios, cuidadores, familiares ou responsaveis.
B.1.7. Orientar e supervisionar a distribuigdo de dietas orais e enterais,
verificando o percentual de aceitacdo e tolerancia alimentar.
B.1.8. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes
corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e que coloquem em risco a
saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.
B.1.9. Interagir com nutricionistas responsaveis pela produgdo de refeicdes,
definindo procedimentos em parceria.
B.1.10. Interagir com a equipe multiprofissional, definindo com esta, sempre
que pertinente, os procedimentos complementares & prescrigdo dietética.
B.2. Para realizar as atribuigdes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional
e Dietoterapica em Servicos de Terapia Renal Substitutiva, ficam definidas como
atividades complementares do nutricionista:
B.2.1. Solicitar exames laboratoriais necesséarios & avaliagdo nutricional, a
prescrigéo dietética e a evolugéo nutricional dos clientes/pacientes/usuarios.
B.2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins
especiais e fitoterapicos, em conformidade com a legislagéo vigente, quando
necessario.
B.2.3. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados & sua area de
atuacao, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
B.2.4. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes
de graduag@o em nutricdo e de curso técnico em nutrigdo e dietética e
programas de aperfeigoamento para profissionais de salide, desde que sejam
preservadas as atribuigbes privativas do nutricionista.

C. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM INSTITUIGOES DE
LONGA PERMANENCIA PARA IDOSOS (ILPI):
C.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional
e Dietoterapica em Instituicdes de Longa Permanéncia para ldosos (ILPI), o
nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatérias:
C.1.1. Realizar triagem de risco nutricional quando da admissdo do idoso.
C.1.2. Elaborar o diagnéstico de nutricio.
C.1.3. Elaborar a prescrigao dietética, com base nas diretrizes do diagndstico
de nutrigho e considerando as interagdes drogas/nutrientes e
nutrientes/nutrientes.
C.1.4. Estabelecer e executar protocolos técnicos do servico por niveis de
assisténcia nutricional.
C.1.5. Registrar em prontuario do idoso a prescricéo dietética e a evolugao
nutricional, de acordo com protocolos preestabelecidos pela Unidade de
Nutricdo e Dietética (UND).
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C.1.6. Orientar e supervisionar a distribuico de dietas orais e enterais,
verificando o percentual de aceitagdo e tolerancia alimentar. Fss e

C.1.7. Promover, por meio da alimentagdo, os principios da -'fecrfé%l%gi&i
assistiva para favorecer a autonomia e a independéncia do paciente.- __ ,,;f_?__'_
C.1.8. Promover agdes de educagdo alimentar e nutricional para o idoso,<’
cuidadores, familiares ou responsaveis. -
C.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas acdes
corretivas, impeditivas da boa prética profissional e que coloquem em risco a
salilde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.

C.2. Para realizar as atribuigbes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional

e Dietoterapica em Instituigbes de Longa Permanéncia para ldosos (ILPI), ficam

definidas como atividades complementares do nutricionista:
C.2.1. Interagir com a equipe multiprofissional, definindo com esta, sempre
que pertinente, os procedimentos complementares a prescri¢éo dietetica.
C.2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins
especiais e fitoterapicos, em conformidade com a legislagéo vigente, quando
necessario.
C.2.3. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes
de graduagdo em nutrigdo e de curso técnico em nutricdo e dietética e
programas de aperfeigoamento para profissionais de salide, desde que sejam
preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.
C.2.4. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de
atuagdo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
C.2.5. Solicitar exames laboratoriais necessarios a avaliagao nutricional, a
prescricdo dietética e a evolugdo nutricional dos clientes/pacientes/usuarios.

D. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM AMBULATORIOS
E CONSULTORIOS:
D.1. Para realizar as atribuigdes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional
e Dietoterapica em Ambulatérios e Consultorios, o nutricionista devera desenvolver
as seguintes atividades obrigatorias:
D.1.1. Elaborar o diagndstico de nutrigdo, com base na avaliagéo nutricional.
D.1.2. Elaborar a prescri¢ao dietética, com base nas diretrizes do diagnostico
de nutrico, doencas associadas e considerando as interagbes
drogas/nutrientes e nutriente/nutriente.
D.1.3. Registrar, em prontuario dos clientes/pacientes/usuarios, a prescri¢ao
dietética e a evolugdo nutricional, de acordo com protocolos preestabelecidos.
D.1.4. Promover educacao alimentar e nutricional para
clientes/pacientes/usuarios, familiares ou responsaveis.
D.1.5. Elaborar receituario de prescricdo dietética individualizada para
distribuicdo aos clientes/pacientes/usuario.
D.1.6. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agoes
corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e que coloquem em risco a
salide humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.
D.2. Para realizar as atribuicées de Nutrigao Clinica, subarea Assisténcia Nutricional
e Dietoterapica em Ambulatérios e Consultorio, ficam definidas como atividades
complementares do nutricionista:
D.2.1. Solicitar exames laboratoriais necessarios a avaliagao nutricional, a
prescricdo dietética e a evolugao nutricional dos clientes/pacientes/usuarios.
D.2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins
especiais e fitoterapicos, em conformidade com a legislagao vigente, quando
necessario.
D.2.3. Interagir com a equipe multiprofissional, definindo com esta, sempre
que pertinente, os procedimentos complementares a prescrigao dietética.
D.2.4. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes
de graduagdo em nutrigdo e de curso técnico em nutricdo e dietética e
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programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam
preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista. A
D.2.5. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a suamare_é d.'_
atuagao, promovendo o intercambio técnico-cientifico. _;:_.3 L—/

E. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAF’ICA EM BANGOS E;E
LEITE HUMANO (BLH) E POSTOS DE COLETA: S
E.1. Para realizar as atribuigdes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional
e Dietoterapica em Bancos de Leite Humano (BLH) e Postos de Coleta, o
nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatorias:
E.1.1. Incentivar e promover o aleitamento materno, observando as diretrizes
da Norma Brasileira para Comercializagdo de Alimentos para Lactentes e
Criangas de Primeira Infancia (NBCAL).
E.1.2. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas, supervisionando sua
execugao e mantendo-o atualizado.
E.1.3. Prestar assisténcia a gestante, puérpera, nutriz e lactente na pratica do
aleitamento materno.
E.1.4. Coordenar as etapas de processamento, pasteurizagdo, controle
microbiolégico e outras que envolvam a manipulagéo, garantindo a qualidade
higiénico-sanitaria do leite humano, desde a coleta ate a distribuigao.
E.1.5. Supervisionar o quantitativo do leite humano coletado, processado e
distribuido.
E.1.6. Supervisionar e monitorar a coleta de dados gerados no Banco de Leite
Humano (BLH), enviando periodicamente ao 6rgdo competente.
E.1.7. Orientar as méaes afastadas dos filhos, bem como aquelas que
apresentam dificuldade na amamentagdo, quanto a importdncia da
manutencao e estimulo a lactacao.
E.1.8. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagdo de
funcionarios por meio de cursos, palestras e agoes afins.
E.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agoes
corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e que coloquem em risco a
saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.
E.2. Para realizar as atribuigdes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional
e Dietoterapica em Bancos de Leite Humano (BLH) e Postos de Coleta, ficam
definidas como atividades complementares do nutricionista:
E.2.1. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de
atuacdo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
E.2.2. Integrar, quando em atividade exclusiva do Banco de Leite Humano
(BLH), ou interagir, quando em atividade compartilhada com outro setor, com a
equipe multiprofissional responséavel pela atengdo prestada ao binémio
mée/neonato.
E.2.3. Participar do planejamento e da supervisdo da implantagdo ou
adequagao de instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios.
E.2.4. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes
de graduacdo em nutricdo e de curso técnico em nutricdo e dietética e
programas de aperfeicoamento para profissionais de salde, desde que sejam
preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.
E.2.5. Participar de féruns e comités relacionados ao aleitamento materno.
E.2.6. Prestar atendimento nutricional as nutrizes de recém-nascidos
internados.

F. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM LACTARIOS: _
F.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricgonal
e Dietoterapica em Lactarios, o nutricionista devera desenvolver as seguintes

atividades obrigatdrias:
F.1.1. Estabelecer e supervisionar a execugdo de protocolos técnicos do

SEervigo.
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F.1.2 Planejar, implantar, coordenar e supervisionar as atividades de preparo,
acondicionamento, esterilizagdo, armazenamento, rotulagem, transporte e
distribuicdo de férmulas.
F.1.3. Elaborar e implantar Manual de Boas Praticas e Procedmentos
Operacionais Padronizados (POP), mantendo-os atualizados. E
F.1.4. Realizar orientagdo nutricional tas a alta hospitalar. .,
3 com vistas pitala . ,
F.1.5. Estabelecer a composigdo qualitativa, quantitativa, o fracnc:«natxfénto ev
identificacdo das férmulas dietéticas para distribuicgo.
F.1.6. Estabelecer as especificagbes no descritivo de aquisicdo de -insurmos
(férmulas, equipamentos, utensilios, material de consumo, de embalagem e
suplementos).
F.1.7. Interagir com os demais nutricionistas que compdem o Quadro Técnico
da instituicdo, definindo os procedimentos complementares na assisténcia aos
clientes/pacientes/usuarios.
F.1.8. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagdo de
funcionarios por meio de cursos, palestras e agdes afins.
F.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas acoes
corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e que coloquem em risco a
saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.
F.2. Para realizar as atribuicdes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional
e Dietoterapica em Lactarios, ficam definidas como atividades complementares do
nutricionista:
F.2.1. Participar do planejamento e da supervisdo da implantagdo ou
adequacéo de instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios.
F.2.2. Interagir com a equipe multiprofissional, quando couber, definindo os
procedimentos complementares na assisténcia aos
clientes/pacientes/usuarios.
F.2.3. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionadas a sua area de
atuagdo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
F.2.4. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de
graduagao em nutrigdo e de curso técnico em nutricdo e dietética e programas
de aperfeigopamento para profissionais de saude, desde que sejam
preservadas as atribuicbes privativas do nutricionista.

G. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM CENTRAIS DE
TERAPIA NUTRICIONAL:

G.1. Para realizar as atribuigdes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional

e Dietoterapica em Centrais de Terapia Nutricional, o nutricionista devera

desenvolver as seguintes atividades obrigatorias:
G.1.1. Estabelecer e supervisionar a execug@o de protocolos técnicos do
servigo, obedecendo a legislagado da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(Anvisa) especifica para o setor.
G.1.2. Elaborar e implantar Manual de Boas Praticas € Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP), mantendo-os atualizados.
G.1.3. Elaborar e implantar fichas técnicas das preparagdes ndo moduladas
(artesanais), mantendo-as atualizadas.
G.1.4. Elaborar o diagnostico de nutrigdo, com base na avaliagdo nutricional.
G.1.5. Elaborar a prescrigcao dietética, com base nas diretrizes do diagnostico
de nutricdo.
G.1.6. Formular a Nutrigdo Enteral (NE), estabelecendo a sua composigéo
qualitativa e quantitativa, seu fracionamento e formas de apresentacéo.
G.1.7. Acompanhar a evolucgao nutricional dos clientes/pacientes/usuarios.
G.1.8. Registrar em prontuario dos clientes/pacientes/usuérios a prescricéo
dietética e a evolugao nutricional, de acordo com protocolos preestabelecidos.
G.1.9. Realizar orientagao nutricional na alta dos clientes/pacientes/usuarios,
estendendo-a aos cuidadores, familiares ou responsaveis, quando couber.
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G.1.10. Estabelecer as especificagdes no descritivo de aquisicdo de:insumos™ -
(férmulas, material de consumo, de embalagem e suplementos). VBt -
G.1.11. Participar do planejamento e da supervisdo da implantagdo” ou:*
adequacao de instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios. M
G.1.12. Interagir com os demais nutricionistas que compdem o Quadro
Técnico da instituigdo, definindo os procedimentos complementares na
assisténcia aos clientes/pacientes/usuarios.

G.1.13. Definir os procedimentos complementares na assisténcia aos
clientes/pacientes/usuarios com a Equipe Multiprofissional da Terapia
Nutricional.

G.1.14. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizacio de
funcionarios por meio de cursos, palestras e agdes afins.

G.1.15. Elaborar relatérios técnhicos de nio conformidades e respectivas agdes
corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e que coloquem em risco a
saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber,

G.2. Para realizar as atribuigdes de Nutric&o Clinica, subarea Assisténcia Nutricional
e Dietoterapica em Centrais de Terapia Nutricional, ficam definidas como atividades
complementares do nutricionista:

G.2.1. Participar de auditorias da Equipe Multiprofissional de Terapia
Nutricional (EMTN).

G.2.2. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionadas & sua area de
atuacgao, promovendo o intercAmbio técnico-cientifico.

G.2.3. Participar do planejamento e superviséo de estagios para estudantes
de graduagdo em nutricio e de curso técnico em nutricdo e dietética e
programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam
preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.

H. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL DOMICILIAR (PUBLICA E PRIVADA):

H.1. Para realizar as atribuicdes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional
Domiciliar (Plblica e Privada), o nutricionista devera desenvolver as seguintes
atividades obrigatérias:

H.1.1. Sistematizar o atendimento em nutricdo, definindo protocolos de
procedimentos relativos a dietoterapia.

H.1.2. Elaborar o diagnéstico de nutricdo, com base na avaliagdo nutricional.
H.1.3. Elaborar a prescrigéo dietética, com base nas diretrizes do diagnéstico
de nutrigdo.

H.1.4. Manter registros da prescrigdo dietética e da evolugdo nutricional,
conforme protocolos preestabelecidos.

H.1.5. Promover educagdo alimentar e nutricional para o©s
clientes/pacientes/usuarios, cuidadores e familiares ou responsaveis.

H.1.6. Orientar os cuidadores, familiares ou responsaveis para a correta
manipulagdo e administragcdo de dietas.

H.1.7. Avaliar se os objetivos da assisténcia nutricional foram alcangados para
viabilizar a alta da terapia nutricional especializada.

H.1.8. Definir os procedimentos complementares na assisténcia aos
clientes/pacientes/usuarios com a equipe multiprofissional.

H.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas acdes
corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e que coloquem em risco a
satude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.

H.2. Para realizar as atribuigdes de Nutrigdo Clf nica, subarea Assisténcia Nutricional
Domiciliar (Publica e Privada), ficam definidas como atividades complementares do
nutricionista:

H.2.1. Solicitar exames laboratoriais necessarios a avaliagdo nutricional, a
prescrigdo dietética e a evolugdo nutricional dos clientes/pacientes/usuarios.

H.2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins
especiais e fitoterapicos, em conformidade com a legislagéo vigente, quando
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necessarios. 12 TR
H.2.3. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados 3 sua'f—éreéii‘de
atuacéo. S

H.2.4. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para esfd&antes{"

de graduagdo em nutricdo e de curso técnico em nutricdo e dietética e
programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam
preservadas as atribui¢des privativas do nutricionista.

| _SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA PERSONALIZADA
(PERSONAL DIET),

|.1. Para realizar as atribuigdes de Nutrigdo Clinica, subdrea Assisténcia Nutricional e
Dietoterapica Personalizada (Personal Diet), o nutricionista devera desenvolver as
seguintes atividades obrigatérias:
1.1.1. Sistematizar o atendimento em nutricdo, definindo protocolos de
procedimentos relativos ao atendimento nutricional personalizado.
.1.2. Elaborar a avaliagdo e o diagnéstico de nutrigao individual ou familiar.
1.1.3. Elaborar a prescricdo dietética, com base nas diretrizes do diagnaéstico
de nutrigao.
1.1.4. Promover educacg&o alimentar e nutricional individual ou familiar.
I.1.5. Elaborar o plano alimentar individual e familiar.
1.1.6. Planejar cardapio conforme objetivo da prescrigdo dietética, respeitando
0 habito alimentar.
I.1.7. Estabelecer receituarios de preparacoes, conforme cardapios.
1.1.8. Orientar para as boas praticas nos procedimentos de aquisicdo,
armazenamento, pré-preparo e preparo dos alimentos.
|.2. Para realizar as atribuicGes de Nutricao Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e
Dietoterapica Personalizada (Personal Diet), ficam definidas como atividades
complementares do nutricionista:
1.2.1. Solicitar exames laboratoriais necessarios a avaliagdo nutricional, 3
prescrigdo dietética e a evolucao nutricional dos clientes/pacientes/usuérios.
1.2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins
especiais e fitoterapicos, em conformidade com a legislagdo vigente, quando
necessario.
1.2.3. Elaborar lista de compras.
1.2.4. Acompanhar os clientes em visita aos locais de aquisicao de alimentos e
produtos.
1.2.5. Orientar a leitura e compreensao da rotulagem dos alimentos e produtos.
1.2.6. Orientar os clientes quanto as escolhas alimentares realizadas fora do
lar.
1.2.7. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de
atuacao.

lll. AREA DE NUTRIGAO EM ESPORTES E EXERCICIO FisIco

1. Para realizar as atribuigoes de Nutricdo em Esportes e Exercicio Fisico, o nutricionista
devera desenvolver as seguintes atividades obrigatérias:

1.1. Avaliar e acompanhar o perfil antropometrico, bioquimico e a composigao
corporal do atleta ou do desportista, conforme as fases do treinamento, e
considerando a perda de peso antes de competigdes, o aumento de massa muscular
e a melhora no desempenho.

1.2. Identificar o gasto energético do individuo.

1.3. Elaborar o plano alimentar do individuo, adequando-0 & modalidade esportiva ou
exercicio fisico desenvolvido, considerando as diversas fases (manutengao,
competigéo e recuperagéo).

1.4. Manter registro evolutivo individualizado de avaliagbes nutricionais, composigdo
corporal e prescrigdes dietéticas e outras condutas pertinentes.

1.5. Promover a educacao e orientagéo nutricional do individuo e, quando pertinente,
dos familiares ou responsaveis.
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1.6. Estabelecer estratégias de reposi¢éo hidrica e energética antes, durante e apos
a pratica de exercicios e participacdo em eventos competitivos.

1.7. Orientar quanto a execugdo do plano alimentar para atletas em viagem para
competicao.

1.8. Elaborar relatorios técnicos de ndo conformidades e respectivas acgoes
corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e que cologuem em risco a saude
humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades competentes,
quando couber. 2 4 .

2. Para realizar as atribui¢des de Nutrigdo em Esportes e Exercicio Fisico, fic;ém.ﬁgﬂni,déis

como atividades complementares do nutricionista: R o i
2.1. Solicitar exames complementares a avaliacio nutricional, prescricdo dietética e
evolugdo nutricional dos clientes, quando necessario.
2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins especiais,
em conformidade com a legislag&o vigente, quando necessario.
2.3. Acompanhar e prestar atendimento nutricional aos atletas e desportistas em
treinamentos e competigdes individuais ou coletivas.
2.4. Desenvolver material educativo para orientagdo de clientes, treinadores e
colaboradores.

g 2.5. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizacdo de funcionarios por

meio de cursos, palestras e agdes afins, quando pertinente.
2.6. Interagir com a equipe multiprofissional responsavel pelo
treinamento/acompanhamento do atleta e desportista.
2.7. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuacgao,
promovendo o intercdmbio técnico-cientifico.
2.8. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de
graduacgd&o em nutrigdo e de curso técnico em nutrigdo e dietética e programas de
aperfeicoamento para profissionais de salde, desde que sejam preservadas as
atribuigdes privativas do nutricionista.

IV. AREA DE NUTRIGAO EM SAUDE COLETIVA

Fundamento legal. Inciso Il, Ill, VI, VII, VIII do Artigo 3° e Incisos IlI, IV, VI, VI, VI, IX e
Paragrafo Unico do Artigo 4° da Lei Federal n® 8.234, de 17 de setembro de 1991,

Competéncia. Compete ao nutricionista, no exercicio de suas atribuicbes na area de Nutricdo em
Salde Publica: organizar, coordenar, supervisionar e avaliar os servigos de nutricdo; prestar
assisténcia dietoterapica e promover a educacdo alimentar e nutricional a coletividades ou
dividuos, sadios ou enfermos, em instituigdes publicas ou privadas, e em consultério de nutricdo
e dietética; atuar no controle de qualidade de géneros e produtos alimenticios: participar de
inspegdes sanitarias.

A. SUBAREA — POLITICAS E PROGRAMAS INSTITUCIONAIS:

A.1. Segmento — Gestéo das Politicas e Programas:

A.1.1. Para realizar as atribuigdes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea

Politicas & Programas Institucionais, no ambito da Gestdo das Politicas e

Programas, o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades:
A.1.1.1. Propor, implantar e coordenar as atividades relacionadas a
gestao de politicas e programas de alimentagéo e nutrigdo.
A.1.1.2. Desenvolver agdes de alimentagdo e nutricdo, conforme
diretrizes das politicas e programas institucionais publicas e privadas e
normas e legislagdes vigentes.
A.1.1.3. Coordenar a elaboragéo, revisdo, adaptagdo e padronizagéo
de procedimentos, processos e protocolos relativos a édrea de
alimentacéo e nutricdo, em consonancia com as normas e diretrizes
nacionais.
A.1.1.4. Dimensionar a estrutura de recursos para atender as metas de
alimentacgado e nutricdo estabelecidas.
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A.1.1.5. Estabelecer parametros e procedimentos técnica@; “que
orientem uniformemente e integrem as atividades de ‘planej@mento
local, gestdo, execugédo, avaliagdo e monitoramento das" agdes-“de
alimentagéo e nutrigio. T
A.1.1.6. Identificar situagdes em desacordo com os padrdes
estabelecidos em normas e legislagdo especifica de atencdo a saude e
seguranca alimentar e nutricional, proporcionando agdes orientadoras e
corretivas, promovendo a melhoria dos processos e reducdo dos
custos.

A.1.1.7. Monitorar e avaliar o alcance das metas e indicadores de
alimentagéo e nutricédo previstos, recomendando, sempre que possivel
€ necessario, o realinhamento das agdes com vistas a aperfeigoa-las.
A.1.1.8. Apoiar e subsidiar as atividades de controle e de auditoria.
A.1.1.9. Participar de féruns de controle social, garantindo a agenda de
interesse da entidade que representa, promovendo articulacoes,
propondo estratégias e parcerias intersetoriais e interinstitucionais.
A.1.1.10. Participar do fortalecimento dos meios de interlocugéo com o
cidadéo.

A.1.1.11. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para
estudantes de graduagéo em nutrigdo e programas de aperfeicoamento
para profissionais, desde que sejam preservadas as atribuicdes
privativas do nutricionista.

A.1.1.12. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados a sua
area de atuagdo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.

A.1.1.13. Participar da elaboragdo e revisdo da legislagdo e cédigos
proprios da area.

A.1.1.14. Participar da elaboragdo do plano de trabalho anual, visando
ao planejamento orgamentario institucional.

A.1.1.15. Fomentar a integracdo e/ou articulagido entre programas e
processos de trabalho nas diversas areas e politicas existentes.
A.1.1.16. Executar outras atividades de mesma natureza e nivel de
complexidade determinadas em legislagéo especifica.

A.2. Segmento — Politica Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (PNSAN):

AZ2A.

Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional

(SISAN): Programa de Aquisicdo de Alimentos (PAA), Bolsa Familia, entre
outros:

A.2.1.1. Para realizar as atribuiges de Nutrigdo em Salde Coletiva,
subarea Politicas e Programas Institucionais, no &mbito da Politica
Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (PNSAN) — Sistema
Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Programa de
Aquisicdo de Alimentos (PAA), Bolsa Familia, entre outros, o
nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades:
A.2.1.1.1. Compor com equipes multiprofissionais, intersetoriais
e interdisciplinares criadas por entidades publicas ou privadas,
destinadas a planejar, coordenar, supervisionar, implantar,
executar e avaliar politicas, programas, cursos nos diversos
niveis, pesquisas ou eventos de qualquer natureza, direta ou
indiretamente relacionadas com alimentagéo e nutrigao.
A.2.1.1.2. Desenvolver agdes de alimentagdo e nutricdo,
conforme diretrizes das politicas e programas publicos e normas
legais vigentes.
A.2.1.1.3. Implantar agGes de educagéao alimentar e nutricional.
A.2.1.1.4. Elaborar relatorios técnicos de nao conformidades e
respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que cologuem em risco a saulde humana,
encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.
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A.2.1.1.5. Participar de foruns de controle social, garantindo
agenda de interesse da entidade que representa, promovendo
articulagbes e propondo estratégias e parcerias intersetoriais e
interinstitucionais. A g
A.2.1.1.6. Contribuir no planejamento, implantagéo € ‘andlise de
inquéritos e estudos epidemiolégicos, com base em.. itérios:
técnicos e cientificos. L
A.2.1.2.7. Participar e divulgar estudos e pesquisas na‘sua.area
de atuagdo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
A.2.1.1.8. Promover articulagio no ambito intrassetorial,
intersetorial e interinstitucional, visando a implantagéo da Politica
Nacional de Alimentagdo e Nutrigdo, politicas de Seguranga
Alimentar e Nutricional (SAN), de agroecologia e de outras
politicas relacionadas a alimentagéo e nutriggo.

A.2.1.1.9. Participar do planejamento e supervisio de estagios
para estudantes de graduagdo em nutricido e de curso de
nutricdo e dietética e programas de aperfeicoamento para
profissionais de salde, desde que sejam preservadas as
atribuigbes privativas do nutricionista.

A.2.1.1.10. Participar da elaboragdo e revisdo da legislagdo e
codigos proprios da area.

A.2.1.1.11. Participar da elaboragéo do plano de trabalho anual
visando ao planejamento orgamentario institucional.

A.2.2. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional
(SISAN): Banco de Alimentos (publicos, privados e fundacionais):
A.2.2.1 Para realizar as atribuigdes de Nutrigdo em Saude Coletiva,
subarea Politicas e Programas Institucionais, no ambito da Politica
Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (PNSAN) — Sistema
Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (SISAN): Banco de
Alimentos publicos, privados e fundacionais, o nutricionista devera
desenvolver as seguintes atividades:
A.2.2.1.1. Coordenar as atividades de recebimento, selegéo e
armazenamento dos alimentos visando ao controle de gualidade.
A.2.2.1.2 Supervisionar a destinagdo e distribuicdo dos
alimentos, conforme as especificidades das instituigdes.
A.221.3. Promover agdes de controle de desperdicios de
insumos e agbes de consumo sustentavel.
A.1.2.1.4. Elaborar e supervisionar a implantagdo do Manual de
Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padronizados
(POP), mantendo-os atualizados.
A.2.2.1.5. Realizar visitas técnicas as instituicbes assistidas.
A.2.2.1.6. Avaliar a quantidade e a qualidade dos alimentos
doados, visando atender & demanda das pessoas atendidas
pelas instituigdes.
A.2.2.1.7 Elaborar relatdrios técnicos de nio conformidades e
respectivas agbes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a saude humana,
encaminhando-0s ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.
A.2.2.1.8. Participar da selecdo e do credenciamento das
instituicbes assistenciais de destino dos alimentos.
A.2.2.1.9. Orientar sobre técnicas de preparo dos alimentos.
A.2.2.1.10. Orientar sobre educacg&o alimentar e nutricional.
A.2.2.1.11. Participar do planejamento e supervisdo de estagios
para estudantes de graduagao em nutrigdo e de curso de técnico
em nutricdo e dietética e programas de aperfeicoamento para
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profissionais de saude, desde gue sejam preservadas as
atribuigdes privativas do nutricionista.

A.2.2.1.12. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados
a sua area de atuagdo, promovendo o intercambio _téenico-
cientifico. A

(FBip

A.2.3. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar & Nutrieion
(SISAN): Restaurantes Populares e Cozinhas Comunitarias: 7]’;,? R
A.2.3.1. Para realizar as atribuices de Nutrigdo em Saude-Coletiva,
subarea Politicas e Programas Institucionais, no ambito da Politica
Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (PNSAN) — Sistema
Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (SISAN): Restaurantes
Populares e Cozinhas Comunitarias, o nutricionista devers realizar as
atividades descritas na area de Nutricio em Alimentagdo Coletiva —
Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) Institucional (Publica e

Privada)/Servigos de Alimentacao Coletiva (autogestdo e concesséo).

A.2.4. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional
(SISAN): Politica Nacional de Desenvolvimento Sustentavel de Povos -
Comunidades Tradicionais, entre outras:
A.2.4.1. Para realizar as atribuigbes de Nutrigdo em Saude Coletiva,
subarea Politicas e Programas Institucionais, no &mbito da Politica
Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (PNSAN) - Sistema
Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Politica
Nacional de Desenvolvimento Sustentivel de Povos e Comunidades
Tradicionais, entre outras, ficam definidas as seguintes atividades do
nutricionista:
A.2.4.1.1. Compor as equipes multiprofissionais, intersetoriais e
interdisciplinares criadas por entidades publicas ou privadas,
destinadas a planejar, coordenar, supervisionar, implantar,
executar e avaliar politicas, programas, cursos nos diversos
niveis, pesquisas ou eventos de qualquer natureza, direta ou
indiretamente relacionadas com alimentacao e nutricao.
A24.12. Desenvolver acdes de alimentagio e nutricao,
conforme diretrizes das politicas e programas institucionais
publicas e privadas e normas legais vigentes.
A.24.1.3. Desenvolver agdes de educacdo alimentar e
nutricional.
A.2.4.1.4. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e
respectivas agbes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a salde humana,
encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.
A.2.4.1.5. Participar de féruns de controle social, promovendo
articulagbes e propondo estratégias e parcerias intersetoriais e
interinstitucionais.
A.2.4.1.6. Contribuir com o planejamento, implantagdo e analise
de inquéritos e estudos epidemioldgicos, com base em critérios
técnicos e cientificos.
A.2.4.1.7. Promover, participar e divulgar estudos e pesquisas na
sua area de atuagdo, promovendo o intercAmbio técnico-
cientifico.
A2418. Promover articulagdo no ambito intrassetorial,
intersetorial e interinstitucional, visando a implantacdo da Politica
Nacional de Alimentagdo e Nutrigdo, politicas de Seguranca
Alimentar e Nutricional (SAN), de agroecologia e de outras
politicas relacionadas a alimentacéo e nutri¢ao.
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A.2.41.9. Participar do planejamento e supervisdo de estagios
para estudantes de graduag@o em nutrigdo e de curso de técnico
em nutricdo e dietética e programas de aperfeicoamento para
profissionais de salde, desde que sejam preservadas -as...
atribui¢des privativas do nutricionista. 45 133
A.2.4.1.10. Participar da elaboracdo e revisdo da legislacao ¢
codigos préprios da area. CO. -
A.2.4.1.11. Participar da elaborag3o do plano de trabalha anuaf,
visando ao planejamento orgamentario institucional. ~

et

A.2.5. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional
(SISAN): Politica Nacional de Atencio Integral & Saude das Pessoas Privadas
de Liberdade no Sistema Prisional (PNAISP) no ambito do Sistema Unico de
Saude (SUS):
A.2.5.1. Para realizar as atribuigbes de Nutrigdo em Saude Coletiva,
subarea Politicas e Programas Institucionais, no ambito da Politica
Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (PNSAN) - Sistema
Nacional de Seguranga Alimentar (SISAN): Politica Nacional de
Atencdo Integral & Salde das Pessoas Privadas de Liberdade no
Sistema Prisional (PNAISP) no ambito do Sistema Unico de Satide
(SUS), o nutricionista devera realizar as atividades obrigatérias
descritas na area de Nutricdo em Alimentagdo Coletiva — Unidade de
Alimentagéo e Nutrigdo (UAN) Institucional (Publica e Privada)/Servigos
de Alimentag&o Coletiva (autogestdo e concessdo) e aquelas descritas
na area de Nutrigao Clinica, quando couber.

A.3. Segmento — Rede Socioassistencial:
A.3.1 Para realizar as atribuicdes de Nutricdo em Salde Coletiva, subarea
Politicas e Programas Institucionais, no &mbito da Rede Socioassistencial,
ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
A.3.1.1. Compor as equipes multiprofissionais no trabalho de
acolhimento humanizado aos usuarios.
A.3.1.2. Planejar e executar agdes de educagdo alimentar e nutricional
para atender os usuarios, incluindo grupos especificos.
A.3.1.3. Orientar o usuario quanto s técnicas higidnicas e dietéticas
relativas a alimentacéo.
A.3.1.4. Prestar assisténcia nutricional aos usuarios e familias em risco
de inseguranga alimentar e nutricional.
A.3.1.5. Executar as atribuigbes de Unidade de Alimentagéo e Nutricdo
(UAN) nas instituicbes de assisténcia, quando couber.

A.4. Segmento — Alimentagéo e Nutricdo no Ambiente Escolar:

A.4.1. Subsegmento — Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE):
A.4.1.1. Para realizar as atribuigdes de Nutricdo em Satde Coletiva,
subarea Politicas e Programas Institucionais, no dmbito do Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE), o nutricionista devera realizar
as atividades descritas na Resolugcdo CFN especifica vigente.

A.5. Segmento — Programa de Alimentagao do Trabalhador (PAT):

A.5.1. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentagdo Coletiva:

Produgado de Refeigdes (Autogestdo e Concessio):
A.5.1.1. Para realizar as atribuigdes de Nutricdo em Saude Coletiva,
subarea Politicas e Programas Institucionais, no &mbito do Programa
de Alimentagdo do Trabalhador (Empresas Fornecedoras de
Alimentagao Coletiva: Produgdo de Refeicbes -Autogestdo e
Concesséo), o nutricionista devera realizar as atividades descritas na
area de Nutricdo em Alimentagdo Coletiva — Unidade de Alimentagéo e
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Nutrigdo (UAN) Institucional (Pdblica e Privada)/Services' “de
Alimentacéo Coletiva (autogestio e concesszo). A

A.5.2. Subsegmento — Empresas Prestadoras de Servico de Alimefitacao. - /
Coletiva: Refeicdo-Convénio:
A.5.2.1. Para realizar as atribuigdes de Nutricdo em Salde Colétiva,
subarea Politicas e Programas Institucionais, no dmbito do Programa
de Alimentagéo do Trabalhador (Empresas Prestadoras de Servigos de
Alimentagéo Coletiva — Refeigdo-Convénio), o nutricionista devera
desenvolver as seguintes atividades obrigatérias:
A.5.2.1.1. Coordenar as equipes de informagéo ao usuério final.
A.5.21.2. Integrar equipes de controle de qualidade em
estabelecimentos comerciais credenciados.
A.5.2.1.3. Integrar a equipe responsavel pelo cadastro de
empresas contratantes.
A.5.2.2. Para realizar as atribuiges de Nutricdo em Salde Coletiva,
subarea Politicas e Programas Institucionais, no ambito do Programa
de Alimentag&o do Trabalhador (Empresas Prestadoras de Servigos de
Alimentagdo Coletiva — Refeicao-Convénio), ficam definidas como
atividades complementares do nutricionista:
A.5.2.2.1. Realizar agdes junto aos gestores e representantes de
Instituicoes da &rea, referentes & responsabilidade destes pela
salde da populagdo, bem como a importancia do nutricionista
neste processo.
A.5.2.2.2. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a
sua area de atuagdo, promovendo o intercAmbio técnico e
cientifico.
A.5.2.2.3. Participar do planejamento e supervisdo de estagios
para estudantes de graduagdo em nutricdo, desde que sejam
preservadas as atribuigbes privativas do nutricionista.
A.5.2.2.4. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e
respectivas agbes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloqguem em risco a salde humana,
encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.
A.5.2.2.5. Realizar visitas técnicas, recomendando, quando
necessario, o descredenciamento dos estabelecimentos que
estiverem em condigbes higiénico-sanitarias inadequadas ou que
descumpram as recomendagdes nutricionais do Programa de
Alimentag&o do Trabalhador (PAT).

A.5.3. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentagdo Coletiva —
Cestas de Alimentos:
A.5.3.1. Para realizar as atribuigdes de Nutricido em Saude Coletiva,
subarea Politicas e Programas Institucionais, no Ambito do Programa
de Alimentagdo do Trabalhador (Empresas fornecedoras de
Alimentagcao Coletiva — Cestas de Alimentos), o nutricionista devera
desenvolver as seguintes atividades obrigatérias:
A.5.3.1.1. Atender a legislagdo do Programa de Alimentagéo do
Trabalhador (PAT) nos itens relativos & educacdo nutricional e
aos referenciais de valores nutricionais.
A.5.3.1.2. Coordenar a equipe na composicdo da cesta de
alimentos, adequando-a as necessidades nutricionais da
clientela.
A.5.3.1.3. Planejar e supervisionar as atividades de recebimento
e armazenamento dos géneros alimenticios.
A.5.3.1.4. Implantar e supervisionar Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP) e métodos de controle de qualidade de
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alimentos, em conformidade com a legislagéo vigente: - ts o}
A.5.3.1.5. Elaborar e implantar o Manual de Boas Prafrcas,
mantendo-o atualizado. e o i
A.5.3.1.6. Realizar atividades de informagdo —aos
clientes/usudrios quanto ao valor nutritivo dos componentes da
cesta de alimentos.
A.5.3.1.7. Promover agdes de educagéo alimentar e nutricional
para os clientes/usuarios.
A.5.3.1.8. Coordenar, supervisionar ou executar programas de
treinamento, atualizagdo e aperfeigoamento de colaboradores.
A.5.3.1.9. Elaborar relatérios técnicos de nao conformidades e
respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a salde humana,
encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.
A.5.3.2. Para realizar as atribuigées de Nutricdo em Saude Coletiva,
subarea Politicas e Programas Institucionais, no ambito do Programa
de Alimentagdo do Trabalhador (Empresas fornecedoras de
Alimentagdo Coletiva — Cestas de Alimentos), ficam definidas como
atividades complementares do nutricionista:
A.5.3.2.1 Participar das atividades de selegao de fornecedores,
quanto & procedéncia dos alimentos, para avaliar sua qualidade.
A.5.3.2.2. Realizar andlise sensorial dos produtos alimenticios
que compdem a cesta.
A.5.3.2.3. Realizar agdes junto aos gestores e representantes de
instituicbes da area, referentes a responsabilidade destes pela
saude da populagdo, bem como a importancia do nutricionista
neste processo.
A.5.3.2.4. Participar da definicdo do perfil, dimensionamento,
recrutamento, selecdo e avaliagdo de desempenho dos
colaboradores.
A.5.3.2.5. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados a
sua area de atuacdo, promovendo o intercaAmbio técnico-
cientifico.
A.5.3.2.6. Participar do planejamento e superviso de estigios
para estudantes de graduag&o em nutricdo, desde que sejam
preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.

339

B. SUBAREA — ATENCAO BASICA EM SAUDE:

B.1. Segmento — Gestio das Agdes de Alimentacso e Nutricao:

B.1.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricio em Salde Coletiva, subérea
Atengéo Basica em Salde, no ambito da Gestao das Acdes de Alimentagéo e
Nutrigdo, o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades
obrigatdrias:
B.1.1.1. Planejar e coordenar as agdes de alimentagéo e nutricdo no
ambito do Sistema Unico de Satde (SUS).
B.1.1.2. Participar na elaboracdo da Programacdo Anual de Saude
(PAS), levando-se em consideragdo o Plano Nacional, Estadual ou
Municipal de Saude (PNS), definindo as acgdes, metas, objetivos,
indicadores e recursos financeiros que serdo aplicados nas acOes de
cuidado nutricional.
B.1.1.3. Monitorar, avaliar e divuigar os resultados previstos na
Programacao Anual de Saude (PAS) relativos & alimentagéo e nutricao
e colaborar na elaboracé@o do Relatdrio Anual de Gestéo (RAG).
B.1.1.4. Dimensionar a estrutura de recursos para atender as metas de
alimentac&o e nutrigdo estabelecidas.
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B.1.1.5. Estabelecer os parAmetros e procedimentos técnicos-que -
orientem uniformemente e integrem as atividades de planejdmietito
local, gestélo, execucdo, avaliacido e monitoramento das agbes de
alimentagéo e nutricao.
B.1.1.6. Coordenar a elaboraggo, revisdo, adaptacdo e padronizagao
de procedimentos, processos e protocolos de atencdo e cuidado
relativos a area de alimentagdo e nutricdo, em consonancia com as
normas e diretrizes nacionais e internacionais.
B.1.1.7. Planejar e organizar acdes de educagdo permanente para
profissionais e equipes de satde no que tange a implantacdo das
agoes de alimentacao e nutricdo no ambito do Sistema Unico de Saude
(SUS).
B.1.1.8. Coordenar e avaliar a implantagdo do Sistema de Vigilancia
Alimentar e Nutricional (SISVAN).
B.1.1.9. Definir o elenco de indicadores prioritarios para o diagndstico
alimentar e nutricional da populagdo, com apoio das equipes
multiprofissionais da atencéo basica.
B.1.1.10. Propor agdes de resolutividade para situacbes de risco
nutricional.
B.1.1.11. Elaborar relatérios técnicos de nao conformidades e
respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
que coloquem em risco a satide humana, encaminhando-os a0 superior
hierarquico e as autoridades competentes, quando couber.
B.1.1.12. Participar e interagir nas agdes das equipes do Nicleo de
Apoio & Salde da Familia e da Estratégia de Saude da Familia
conforme legislagdo especifica.
B.1.2. Para realizar as atribuicées de Nutricdo em Salde Coletiva, subarea
Atengao Basica em Saude, no ambito da Gestdo das Acles de Alimentacao e
Nutric&o, ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:
B.1.2.1. Colaborar com o sistema de informag&o utilizado na Atencéo
Basica.
B.1.2.2. Participar da revisdo e execugio da Politica Nacional de
Alimentagdo e Nutrigdo nos entes federados, quando couber.
B.1.2.3. Participar da elaboragdo do Plano Plurianual (PPA), nacional,
estadual e municipal de salde, do Relatério de Gestido e da
Programagéo Pactuada e Integrada (PPI), conforme o ente federado.
B.1.2.4. Monitorar e avaliar o alcance das metas e indicadores de
alimentag&o e nutricdo previstos, recomendando, sempre que possivel
e necessario, o realinhamento das acoes, encaminhando ao gestor e
ao conselho de satde.
B.1.2.5. Pactuar as agGes de alimentagdo e nutricdo no Conselho
Municipal de Saude e no dmbito da Comiss&o Intergestores Regional e
Bipartite.
B.1.2.6. Participar do fortalecimento dos meios de interlocugdo com o
cidadao.
B.1.2.7. Assessorar a participagdo da Secretaria de Salde nos
Conselhos de Saude, de Seguranca Alimentar e Nutricional e outros de
areas afins.
B.1.2.8. Identificar estrutura comunitéria (publica e privada) de apoio as
familias em situagéo de vulnerabilidade.
B.1.2.9. Definir mecanismos para melhor acolhimento dos usudrios e
para humanizagéo do cuidado nutricional.
B.1.2.10. Apoiar o planejamento, a implantagdo, a implementacéo e o
acompanhamento das agdes de Seguranca Alimentar e Nutricional
SAN).
I(3.1.2.)11. Promover a articulagdo do setor saude com instituicoes,
escolas e sociedade civil organizada para desenvolvimento de acoes
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de alimentagdo e nutrigao e de Seguranca Alimentar e/ Nutrigional -
B.1.2.12. Participar da definicido e avaliagio dos fluxos .de
encaminhamento das pessoas em situagao de vulnerabilidade Social e
nutricional para atendimento em programas de assisténcia alimentar e
protecao social ou de transferéncia de renda.

B.1.2.13. Participar da implantacao, implementag&o e fortalecimento da
Vigilancia Epidemiolégica, da Vigilancia Sanitaria e da Vigiléncia
Alimentar e Nutricional.

B.1.2.14. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados a sua
area de atuagéo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.

B.1.2.15. Articular com as estratégias de Educagdo Permanente em
Saude, visando entre outros 3 atualizagdo e integragdo dos
nutricionistas da rede de saude com vistas 3 melhoria da qualidade da
atengao ao usuario.

B.1.2.16. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para
estudantes de graduagdo em nutrigio e programas de aperfeicoamento
para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as
atribuigdes privativas do nutricionista.

B.1.2.17. Participar de féruns de controle social, garantindo agenda de
interesse da entidade que representa, promovendo articulacdes e
propondo estratégias e parcerias intersetoriais e interinstitucionais.
B.1.2.18. Fomentar a integragdo e/ou articulagdo entre programas e
processos de trabalho nas diversas areas e politicas existentes com
vistas a implantacdo da Politica Nacional de Alimentagado e Nutricio.
B.1.2.19. Elaborar relatérios periddicos das agdes de alimentacdo e
nutricdo na atengdo basica, avaliando resultados e sugerindo
adequagdes necessarias para o proximo exercicio.

B.1.2.20. Coordenar a elaboragdo, revisao, adaptagdo e padronizagdo
de procedimentos, processos e protocolos de atengcao e cuidado
relativos a area de alimentag&o e nutricio, em consonancia com as
normas e diretrizes.

B.2. Segmento — Cuidado Nutricional:

B.2.1. Para realizar as atribuigdes de Nutrigdo em Salde Coletiva, subarea

Atengéo Basica em Saude, no ambito do Cuidado Nutricional, o nutricionista

devera desenvolver as seguintes atividades obrigatorias:
B.2.1.1. Realizar o diagnéstico de nutrigdo, avaliagdo e monitoramento
do estado nutricional, com base nos dados dietéticos, clinicos,
bioquimicos e antropométricos, de acordo com a fase da vida.
B.2.1.2. Identificar o perfil da populagdo atendida no que tange &
frequéncia de doengas e deficiéncias associadas & nutrigao, doencas e
agravos nao transmissiveis e demais distirbios associados a
alimentagdo para o atendimento nutricional especifico.
B.2.1.3. Desenvolver, implantar e implantar protocolos de atendimento
nutricional adequado as caracteristicas da populagéo assistida.
B.2.1.4. Realizar atendimento nutricional individual, em ambulatério ou
em domicilio.
B.2.1.5. Elaborar a prescrigdo dietética com base no diagnéstico de
nutricdo, adequando-a & evolugdo do estado nutricional do individuo.
B.2.1.6. Registrar a prescrigdo dietética e a evolugdo nutricional do
usuario.
B.2.1.7. Definir os procedimentos complementares na assisténcia
nutricional ao individuo, em interagdo com a equipe multiprofissional.
B.2.1.8. Realizar agdes educativas para a prevencio das doengas
relacionadas a alimentagdo e nutrigao.
B.2.1.9. Compilar e analisar os dados de vigilancia alimentar e
nutricional dos wusudrios, de forma integrada com a equipe
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multiprofissional. ; j’“}
B.2.1.10. Elaborar relatérios técnicos de nao conformidades: e -
respectivas acdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional & -
que coloquem em risco a salde humana, encaminhando-os ao'§ugeri0-r"'
hierarquico e as autoridades competentes, quando couber. o

B.2.2. Para realizar as atribuicées de Nutricdo em Satide Coletiva, subarea
Atencéo Basica em Saulde, no ambito do Cuidado Nutricional, ficam definidas
como atividades complementares do nutricionista:

B.2.2.1. Solicitar exames complementares necessarios a avaliagdo
nutricional, & prescricdo dietética e 3 evolugao nutricional do individuo.
B.2.2.2. Encaminhar os individuos a outros profissionais habilitados,
quando necessario, e considerando os protocolos adotados pelo
servigo.

B.2.2.3. Referenciar os individuos a outros estabelecimentos de
atengdo a saulde, visando a complementagdo do tratamento, sempre
que necessario, de acordo com os protocolos definidos na rede de
atengao nutricional e a satide.

B.2.2.4. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para
fins especiais e fitoterapicos, quando necessarios & complementagéo
da dieta, em conformidade com a legislagdo vigente e com as normas
correlatas.

B.2.2.5. Encaminhar individuos e familias em vulnerabilidade social
para programas de assisténcia alimentar e nutricional, de geracao de
renda, inclusdo social ou assistencial.

B.2.2.6. Orientar os procedimentos de aquisicdo, armazenamento, pré-
preparo e preparo dos alimentos e administracao da alimentacao.
B.2.2.7. Contribuir para o fortalecimento das estratégias locais de
seguranca alimentar e nutricional.

B.2.2.8. Orientar a rede de apoio e de ambiente social para acolhimento
e cuidado as familias e as pessoas em vulnerabilidade nutricional ou
com casos de deficiéncias de micronutrientes e morbidades associadas
ao estado nutricional.

B.2.2.9. Participar de féruns de controle social, garantindo agenda de
interesse da entidade que representa, promovendo articulagbes e
pPropondo estratégias e parcerias intersetoriais e interinstitucionais.
B.2.2.10. Participar da execucao e andlise de inquéritos e estudos
epidemioldgicos, em nivel local ou regional, visando ao planejamento
de agdes especificas.

B.2.2.11. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados a sua
area de atuagéo, promovendo o intercaAmbio técnico-cientifico:

B.2.2.12. Realizar visitas domiciliares, identificando doengcas e
deficiéncias associadas & nutricio e promovendo o atendimento
nutricional adequado.

B.2.2.13. Participar do planejamento e supervisao de estagios para
estudantes de graduagdo em nutricdo e de técnico em nutricéo e
dietética e programas de aperfeigoamento para profissionais de saude,
desde que sejam preservadas as atribuicdes privativas do nutricionista.
B.2.2.14. Participar da elaboragdo, revisdo e padronizagdo de
procedimentos relativos & area de alimentacéo e nutrigdo no ambito do
Sistema Unico de Satide (SUS).

B.2.2.15. Participar de acgBes de educagdo permanente visando ao
aprimoramento das equipes, em todos os niveis do Sistema Unico de
Saude (SUS).

B.2.2.16. Participar de equipes multiprofissionais nas acdes de
assisténcia e orientacdo desenvolvidas pela Unidade de Sautde.
B.2.2.17. Realizar apoio matricial para as equipes que atuam na
Atengdo Baésica nas Unidades de Salde de referéncia, conforme

legislacéo vigente.
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B.2.2.18. Promover o planejamento, a implantagao, a implementagéo e
0 acompanhamento das ac¢des de Seguranga Alimentar e Nutricional....

C. SUBAREA - VIGILANCIA EM SAUDE:

R
C.1. Segmento — Gest&o da Vigilancia em Satde: W
C.1.1. Para realizar as atribuices de Nutrigdo em Satde Coletiva, siib4rea
Vigilancia em Saude, no &mbito da Gestdo da Vigilancia em Salde, ficam
definidas as seguintes atividades do nutricionista:
C.1.1.1. Propor e implantar as atividades relacionadas 3 gestao da
Vigilancia em Saude.
C.1.1.2. Definir as atividades e par&metros referentes 2 Programagao
Pactuada Integrada da &rea de Vigilancia em Sautde (PPI-VS).
C.1.1.3. Coordenar a execugdo das acdes de Vigildncia em Salde,
programadas na Programacdo Pactuada Integrada da é4rea de
Vigilancia em Salde (PPI-VS) nas esferas municipal, estadual ou
federal.

C.2. Segmento — Vigilancia Sanitaria:
C.2.1. Para realizar as atribuigoes de Nutricdo em Salde Coletiva, subarea
Vigilancia em Saude, no ambito da Vigilancia Sanitaria, ficam definidas as
seguintes atividades do nutricionista:
C.2.1.1. Realizar inspeg¢bes sanitarias, cumprindo os procedimentos e
normas legais especificas.
C.2.1.2. Elaborar relatérios e pareceres de inspecdes sanitarias.
C.2.1.3. Participar da elaboragdo e reviséo da legislagdo propria da
area.
C.2.1.4. Promover e participar de programas de agdes educativas na
area de Vigilancia em Salde.
C.2.1.5. Analisar e instruir processos para registro de produtos
alimenticios.
C.2.1.6. Participar de investigacdo de surtos de Doencas Transmitidas
por Alimentos (DTA).
C.2.1.7. Participar da elaboragéo e execugéo de programas de coleta
de amostras de alimentos.
C.2.1.8. Participar de programas de controle de qualidade executados
pela Vigilancia Sanitaria.
C.2.1.9. Participar da execucdo de programas de treinamento,
atualizacao e aperfeicoamento de colaboradores.
C.2.1.10. Participar de comissdes técnicas de regulamentagcdo e
procedimentos relativos a alimentos, produtos e servigos de interesse
da saude, inclusive saude do trabalhador.
C.2.1.11. Participar de comissdes técnicas e/ou grupos de trabalhos
intersetoriais e interinstitucionais de interface com a atuacdo da
Vigilancia Sanitaria.
C.2.1.12. Desenvolver e divulgar estudos e pesquisas relacionados a
sua area de atuacao, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
C.2.1.13. Participar do planejamento e supervisdo de estégios para
estudantes de graduagdo em nutricdo e programas de aperfeigopamento
para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as
atribui¢cdes privativas do nutricionista.
C.2.1.14. Participar de féruns de controle social, promovendo
articulagbes e parcerias intersetoriais e interinstitucionais.
C.2.1.15. Contribuir no planejamento, implantacdo e analise de
inquéritos e estudos epidemioldgicos, com base em critérios técnicos e
cientificos.
C.2.1.16. Elaborar relatorios técnicos de nao conformidades e
respectivas agoes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
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que cologuem em risco a salde humana, encaminhando-os ao supemor
hierarquico e as autoridades competentes, quando couber. !
C.3. Segmento — Vigilancia Epidemiolégica: Sl
C.3.1. Para realizar as atribuicdes de Nutrigdo em Satde Coletwa subdrea
Vigilancia em Saude, no ambito da Vigilancia Epidemioldgica, ficam def.mdash
as seguintes atividades do nutricionista: o
C.3.1.1. Monitorar a incidéncia e prevaléncia de doengas de interesse
epidemiologico.
C.3.1.2. Avaliar as informacdes geradas nas investigacoes dos surtos
de Doencgas Transmitidas por Alimentos (DTA), definindo o perfil da
populacgao.
C.3.1.3. Monitorar a incidéncia de Doengas Transmitidas por Alimentos
(DTA), subsidiando a ado¢&o das medidas necessarias para prevengao
e controle.
C.3.1.4. Monitorar as Doengas Diarreicas Agudas (DDA), visando 2
detecgdo precoce de surtos e medidas de controle e prevengao.
C.3.1.5. Participar do planejamento e da execucdo das agdes de
educacao em saude.
C.3.1.6. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para
estudantes de graduagé&o em nutricdo e programas de aperfeicoamento
para profissionais de salde, desde que sejam preservadas as
atribui¢bes privativas do nutricionista.
C.3.1.7. Participar da elaboracao e revisao da legislagédo e documentos
proprios da area.
C.3.1.8. Elaborar relatérios técnicos de n&o conformidades e
respectivas acdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
gue cologuem em risco a saude humana, encaminhando-0s ao superior
hierarquico e as autoridades competentes, quando couber.

C.4. Segmento - Fiscalizagao do Exercicio Profissional:
C.4.1. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea
Vigilancia em Saude, no ambito da Fiscalizagdo do Exercicio Profissional, o
nutricionista fiscal do Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) devera
realizar as atividades descritas na Resolugdo CFN especifica vigente.

‘. AREA DE NUTRIGAO NA CADEIA DE PRODUGAQ, NA INDUSTRIA E NO COMERCIO DE
ALIMENTOS

Fundamento legal. Inciso VI do Artigo 3°, Incisos |, 11, Ill, IV, V, VI e X do Artigo 4° da Lei Federal
n° 8.234, de 17 de setembro de 1991.

Competéncia. Compete ao nutricionista, no exercicio de suas atribuicbes na area de industria e
comércio de alimentos: elaborar informes técnico-cientificos; gerenciar projetos de
desenvolvimento de produtos alimenticios; prestar assisténcia e treinamento especializado em
alimentagdo e nutrigdo; controlar a qualidade de géneros e produtos alimenticios; atuar em
marketing e desenvolver estudos e trabalhos experimentais em alimentacao e nutricao; proceder a
analises relativas ao processamento de produtos alimenticios industrializados; e prestar auditoria,
consultoria e assessoria em nutrigao e dietética.

A. SUBAREA — CADEIA DE PRODUCAO DE ALIMENTOS:

A.1. Segmento — Extensdo Rural e Produgéo de Alimentos:
A.1.1. Orientar os produtores de alimentos quanto a forma adequada de
higienizagdo, acondicionamento e transporte para a redugdo das perdas de
alimentos e conservagao das suas propriedades nutricionais.
A.1.2. Participar das equipes multiprofissionais, orientando sobre a
importancia da diversificagdo da produgdo de alimentos como estratégia para
uma alimentagéo variada e nutritiva.

https:/fwww.cfn.org.briwp-content/uploads/resolucoes/Res_600_2018.htm 39/55



18/02/2020 https:/fwww.cfn.org.briwp-content/uploads/resolucoes/Res_600_2018.htm
A.1.3. Participar da elaboragéo, execugdo e acompanhamento dos programas
de extensao.

A.1.4. Assistir as familias rurais, orientando-as nas areas de competéncia dos
projetos desenvolvidos, em especial a produgdo organica/agroecoldgica,
contribuindo para a melhoria de suas condigdes de vida.

A.1.5. Elaborar projetos nas areas de alimentagdo e saude destinados as
familias e comunidades, acompanhando sua execucéo e avaliagao.

A.1.6. Desenvolver projetos com vistas a valorizagdo da culinaria e cultura
alimentar local.

B. SUBAREA - INDUSTRIA DE ALIMENTOS:

B.1. Segmento — Pesquisa e Desenvolvimento de Produtos: 3 o -
B.1.1. Para realizar as atribuicées na Cadeia de Produgéo, na Industnae o
Comeércio de Alimentos, subdrea Industria de Alimentos, no ambito da
Pesquisa e Desenvolvimento de Produtos, ficam definidas as seguintes
atividades do nutricionista:

B.1.1.1 Participar das agdes da equipe multiprofissional responsavel
pelo desenvolvimento de produtos.

B.1.1.2 Apresentar aos profissionais da equipe as caracteristicas
nutricionais adequadas dos produtos, especialmente em atendimento
as diretrizes nacionais e internacionais e as politicas e programas de
nutricdo em Saude Publica.

B.1.1.3. Elaborar informagdes nutricionais dos produtos.

B.1.1.4. Elaborar fichas técnicas dos produtos, contendo especificagdes
da matéria-prima utilizada no experimento do produto.

B.1.1.5. Elaborar as informagdes para a rotulagem nutricional.

B.1.1.6. Encaminhar o produto para testes de experimentagao.

B.1.1.7. Participar do processo de controle de qualidade do produto.
B.1.1.8. Participar da elaboragcdo de planilha de custos comparativos
dos produtos em desenvolvimento com os similares.

B.1.1.9. Pesquisar novas matérias-primas para o desenvolvimento de
protétipos de produtos alimenticios.

B.1.1.10. Realizar estudos comparativos de perfil nutricional dos
produtos em desenvolvimento com similares.

B.1.1.11. Colaborar com a atualizagdo e aperfeicoamento da equipe
multiprofissional, participando de programas de aperfeicoamento
previstos em protocolos do setor.

B.1.1.12. Promover periodicamente o aperfeicoamento e a atualizagao
de funcionarios por meio de cursos, palestras e agdes afins;

B.1.1.13. Participar da definicdo do perfil, do recrutamento, da selecao
e da avaliagdo de desempenho de colaboradores.

B.1.1.14. Colaborar na formacdo profissional, participando de
programas de estagio para estudantes de graduag¢@o em nutrigéo e de
curso de técnico em nutrigéo e dietética.

B.1.1.15. Participar do planejamento e da supervisao da implantagao ou
da adequacéo de instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios.
B.1.1.16. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua
area de atuagdo, desenvolvendo o intercdmbio técnico-cientifico.
B.1.1.17. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e
respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
que coloquem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior
hierarquico e as autoridades competentes, quando couber.

B.1.1.18. Colaborar na elaboracao de protocolos do setor.

B.2. Segmento — Cozinha Experimental: _
B.2.1. Para realizar as atribuicbes na Cadeia de Produgao, na Industria e no
Comércio de Alimentos, subarea Industria de Alimentos, no ambito da Cozinha
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B.2.1.1. Realizar testes de avaliagdo de produtos, frenteias. skas =
possibilidades culinarias.
B.2.1.2. Elaborar e implantar fichas técnicas dos produtos, marntendo-
as atualizadas.

B.2.1.3. Realizar testes das caracteristicas organolépticas dos
produtos, em todas as etapas do experimento.

B.2.1.4. Realizar testes para subsidiar a definigéo do tempo de validade
dos produtos.

B.2.1.5. Participar da elaboragdo e implantagdo do Manual de Boas
Praticas de Fabricagdo e dos Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP), mantendo-os atualizados.

B.2.1.6. Participar da produgdo de material para divulgacdo dos
produtos.

B.2.1.7. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagdo de
funcionarios por meio de cursos, palestras e agdes afins.

B.2.1.8. Colaborar com a atualizagdo e aperfeicoamento da equipe
multiprofissional, participando de programas de aperfeigoamento
previstos em protocolos do setor.

B.2.1.9. Colaborar na formagao profissional, participando de programas
de estagio para estudantes de graduagdo em nutrigdo e de curso de
técnico em nutricdo e dietética.

B.2.1.10. Implantar e supervisionar procedimentos para minimizar
desperdicios dos géneros alimenticios e insumos.

B.2.1.11. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua
area de atuagdo, promovendo o intercdmbio técnico-cientifico.

B.2.1.12. Participar do planejamento e da supervisdo da implantagdo ou
da adequagao de instalagoes fisicas, equipamentos e utensilios.
B.2.1.13. Participar da definigdo do perfil, do recrutamento, da selegdo
e da avaliagdo de desempenho de funcionérios.

B.2.1.14. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e
respectivas agbes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
que coloquem em risco a salide humana, encaminhando-os ao superior
hierarquico e as autoridades competentes, quando couber.

B.3. Segmento — Producio:
B.3.1. Para realizar as atribuicdes na Cadeia de Produgéo, na Inddstria e no
Comércio de Alimentos, subarea Indlstria de Alimentos, no &mbito da
Produgao, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:

B.3.1.1. Coordenar e supervisionar as etapas de producgéo, conforme
procedimentos estabelecidos.

B.3.1.2. Planejar e supervisionar as atividades de selecdo de
fornecedores, procedéncia de matérias-primas, bem como sua compra,
recebimento e armazenamento.

B.3.1.3. Realizar visitas periddicas aos fornecedores, avaliando o local
e registrando os dados.

B.3.1.4. Elaborar e implantar fichas técnicas dos produtos, mantendo-
as atualizadas.

B.3.1.5. Elaborar informacgdes nutricionais.

B.3.1.6. Elaborar rotulagem nutricional.

B.3.1.7. Participar da elaboragéo e implantacdo do Manual de Boas
Praticas de Fabricagdo e dos Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP), mantendo-os atualizados.

B.3.1.8. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagéo de
funcionarios por meio de cursos, palestras e agdes afins.

B.3.1.9. Colaborar com a atualizagdo e aperfeicoamento da equipe
multiprofissional, participando de programas previstos em protocolos do

setor elaborados com a participagao do nutricionista.
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B.3.1.10. Colaborar na formagdo profissional, particip’a‘n'ao'.i-"g;d-e%*-:-
programas de estagio para estudantes de graduagdo em nutricdee de. -

curso de técnico em nutricdo e dietética.

B.3.1.11. Participar da definigao do perfil, do recrutamento, da Sé’legao--g :

da avaliagédo de desempenho de funcionérios.

B.3.1.12. Supervisionar todas as atividades, desde o processo
produtivo até a comercializagao.

B.3.1.13. Realizar testes das caracteristicas organolépticas dos
produtos.

B.3.1.14. Fornecer informacées referentes aos produtos solicitadas pelo
Servigo de Atendimento ao Consumidor.

B.3.1.15. Implantar e supervisionar procedimentos para minimizar
desperdicios de insumos, contribuindo para © desenvolvimento
sustentavel.

B.3.1.16. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua
area de atuagao, promovendo o intercambio técnico-cientifico.

B.3.1.17. Participar do planejamento e da supervisdo da implantagéo ou
da adequagao de instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios.
B.3.1.18. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e
respectivas acOes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
que coloquem em risco a satide humana, encaminhando-os ao superior
hierérquico e as autoridades competentes, quando couber.

B.4. Segmento — Controle da Qualidade:
B.4.1. Para realizar as atribuicdes na Cadeia de Producdo, na Industria e no
Comercio de Alimentos, subdrea Industria de Alimentos, no ambito do
Controle da Qualidade, ficam definidas as seguintes atividades do
nutricionista:

B.4.1.1. Supervisionar a procedéncia de matérias-primas, bem como a
selecao dos fornecedores, conforme critérios técnicos e legais.

B.4.1.2. Participar da elaboragido e implantacdo do Manual de Boas
Praticas de Fabricagdo e dos Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP), mantendo-os atualizados.

B.4.1.3. Monitorar a coleta de amostras e a rastreabilidade dos
produtos.

B.4.1.4. Fornecer informagées, referentes aos processos de controle de
qualidade e aos produtos, solicitadas pelo Servigo de Atendimento ao
Consumidor.

B.4.1.5. Interagir com outros setores da indlstria, permutando
informacdes e definindo procedimentos, sempre que pertinente.

B.4.1.6. Participar da definicdo do perfil, do recrutamento, da selecéo e
da avaliagcdo de desempenho de funcionarios.

B.4.1.7. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua
area de atuacgao, promovendo o intercambio técnico-cientifico.

B.4.1.8. Colaborar com a atualizacdo e aperfeicoamento da equipe
multiprofissional, participando de programas previstos em protocolos do
setor, elaborados com a participacdo do nutricionista.

B.4.1.9. Colaborar na formagéo profissional, participando de programas
de estagio para estudantes de graduagdo em nutrigdo e de curso de
técnico em nutricdo e dietética.

B.4.1.10. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e
respectivas acdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
que cologuem em risco a saude humana, encaminhando-0s ao superior
hierarquico e as autoridades competentes, quando couber.

B.5. Segmento — Promogéo de Produtos:
B.5.1. Para realizar as atribuicées na Cadeia de Producgao, na Industria e no
Comércio de Alimentos, subarea Industria de Alimentos, no &mbito da
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Promogédo de Produtos, ficam definidas as seguintes atividades do

nutricionista:
B.5.1.1. Desenvolver material técnico-cientifico para dwulgag;ao de
produtos.
B.5.1.2. Elaborar receitudrios de preparagdes para consum|d0resu 244
B.5.1.3. Realizar demonstrages técnicas de produtos. I
B.5.1.4. Participar de eventos para demonstragao técnica de produtos:— ey
B.5.1.5. Colaborar na formagéo profissional, participando de programas.jfif”
de estagio para estudantes de graduacdo em nutricdo e de curso de
técnico em nutrigdo e dietética.
B.5.1.6. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua
area de atuagdo, promovendo o intercadmbio técnico-cientifico.
B.5.1.7. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e
respectivas agbes corretivas, impeditivas da boa préatica profissional e
que coloquem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior
hierarquico e as autoridades competentes, quando couber.

B.6. Segmento — Servigo de Atendimento ao Consumidor:
B.6.1. Para realizar as atribuicGes na Cadeia de Produgéo, na Industria € no
Comércio de Alimentos, subdrea Industria de Alimentos, no ambito do Servigo
de Atendimento ao Consumidor, ficam definidas as seguintes atividades do
nutricionista:
B.6.1.1. Realizar o atendimento ao consumidor conforme as normas
técnicas e legais especificas.
B.6.1.2. Elaborar informativos técnicos para atender os consumidores.

B.7. Segmento — Assuntos Regulatérios:
B.7.1. Para realizar as atribuicbes na Cadeia de Produgéo, na IndUstria e no
Comércio de Alimentos, subdrea Indistria de Alimentos, no ambito de
Assuntos Regulatérios, ficam definidas as seguintes atividades do
nutricionista:
B.7.1.1. Fornecer suporte regulatério para a elaboragéo de rotulagem e
informagdes veiculadas pelos meios de comunicacao.
B.7.1.2. Fornecer suporte regulatorio para selegdao e aquisigdo de
insumos e embalagens.
B.7.1.3. Colaborar no processo de regulamentagdo da empresa junto
acs orgaos competentes.
B.7.1.4. Participar da elaboragdo de documentos para registro de
produtos nos 6rgaos competentes.
B.7.1.5. Elaborar informacdes nutricionais para rotulagem, atendendo a
legislagao vigente.
B.7.1.6. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua
area de atuacao, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
B.7.1.7. Contribuir para a definicdo de critérios e procedimentos para
identificagao, recolhimento e destinagio de produtos impréprios para o
consumo.
B.7.1.8. Colaborar na atualizagido e aperfeicoamento da equipe
multiprofissional, participando de programas previstos em protocolos do
setor, elaborados com a participagéo do nutricionista.
B.7.1.9. Colaborar na formacgao profissional, participando de programas
de estagio para estudantes de graduagéo em nutricdo e de curso de
técnico em nutrigdo e dietética.
B.7.1.10. Elaborar relatérios técnicos de nado conformidades e
respectivas acdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
gue cologuem em risco a saude humana, encaminhando-0s ao superior
hierarquico e as autoridades competentes, quando couber.

C. SUBAREA — COMERCIO DE ALIMENTOS (ATACADISTAS E VAREJISTAS):
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C.1. Segmento — Controle da Qualidade: i
C.1.1. Para realizar as atribuigées na Cadeia de Produgéo, na Industria e nQ'r‘ '
Comércio de Alimentos, subarea Comércio de Alimentos, no ambito--de
Controle da Qua!idade, ficam definidas as seguintes atividades do
nutricionista:

C.1.1.1. Planejar e supervisionar as atividades de selecdo de
fornecedores, conforme critérios técnicos e legais.

C.1.1.2. Coordenar as atividades dos processos na comercializagéo de
alimentos (recebimento, manipulagdo, pré-preparo, embalagem,
armazenamento, distribuicdo, transporte e outros).

C.1.1.3. Colaborar na definicdo de critérios para a embalagem
apropriada dos alimentos comercializados.

C.1.1.4. Implantar critérios para descarte de alimentos que apresentem
avarias ou caracterfsticas sensoriais ou sinais de contaminagdo
microbiolégica que os tornem impréprios para consumo.

C.1.1.5. Participar da elaboragao de rotulagem nutricional de produtos.
C.1.1.6. Promover periodicamente o aperfeigoamento e atualizagéo de
funcionarios por meio de cursos, palestras e agoes afins.

C.1.1.7. Elaborar e supervisionar a execucdo do Manual de Boas

Praticas e dos Procedimentos Operacionais Padronizados (POP),
mantendo-os atualizados.

C.1.1.8. Coordenar a execucdo de testes de analise sensorial de
alimentos.

C.1.1.9. Implantar e supervisionar procedimentos para minimizar
desperdicios de insumos, contribuindo para o desenvolvimento
sustentavel.

C.1.1.10. Participar da definigdo do perfil, do recrutamento, da selegéo
e da avaliagcao de desempenho de funcionarios.

C.1.1.11. Participar do planejamento e supervisdo da adequacgado de
instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios, conforme legislag&o
vigente.

C.1.1.12. Organizar a visitagao de clientes as areas fisicas.

C.1.1.13. Participar do planejamento e supervisdo de programas de
estagios para estudantes de graduagdo em nutrigdo e de curso de
técnico em nutrigao e dietética.

C.1.1.14. Elaborar relatérios técnicos de nao conformidades e
respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
que coloquem em risco a satude humana, encaminhando-os ao superior
hierarquico e as autoridades competentes, quando couber.

C.2. Segmento — Representagao:
C.2.1. Para realizar as atribuigdes na Cadeia de Produgao, na Industria e no
Comércio de Alimentos, subdrea Comércio de Alimentos, no ambito da
Representacdo, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
C.2.1.1. Promover a sensibilizacdo de gestores e representantes de
instituicoes da area quanto a responsabilidade destes pela saude da
populagdo, bem como a importancia do nutricionista neste processo.
C.2.1.2. Participar de demonstragoes técnicas de produtos.
C.2.1.3. Desenvolver material técnico-cientifico para divulgagdo de
produtos ou servigos.
C.2.1.4. Realizar visitas técnicas aos clientes.
C.2.1.5. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados a sua
area de atuagao, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
C.2.1.6. Promover agdes de educacao alimentar e nutricional para
clientes.
C.2.1.7. Prestar assessoria técnica aos profissionais de salde, no que
se referir as caracteristicas e indicacdes dos produtos.
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C.3. Segmento — Servigos de Atendimento ao Consumidor: £ /E’

C.3.1. Para realizar as atribuiges na Cadeia de Producdo, na Industna e no
Comércio de Alimentos, subarea Comércio de Alimentos no &mbito.dos

Servicos de Atendimento ao Consumidor, ficam definidas as seguintes
atividades do nutricionista:

C.3.1.1. Realizar o atendimento ao consumidor conforme as normas
técnicas e legais especificas.

C.3.1.2. Coordenar a execugdo das atividades de informagdo aos
clientes quanto as caracteristicas dos produtos.

VI. AREA DE NUTRICAO NO ENSINO, NA PESQUISA E NA EXTENSAO
Fundamento legal. Incisos |, Ill, IV e V do Artigo 3° e Inciso VI do Artigo 4° da Lei Federal n°
8.234, de 17 de setembro de 1991.

Competéncia. Compete ao nutricionista, no exercicio de suas atribuigdes na area da Nutricdo em
Ensino, Pesquisa e Extensdo: dirigir, coordenar e supervisionar cursos de graduacdo em nutrigdo;
planejar, coordenar, supervisionar e avaliar estudos dietéticos; ensinar matérias profissionais dos
cursos de graduagdo em nutrigdo e das disciplinas de nutricdo e alimentacdo nos cursos de

graduagdo da area de salde e outras afins; realizar estudos e trabalhos experimentais em
alimentagio e nutrigao.

A. SUBAREA — COORDENACAO/ DIRECAO:
A.1. Para realizar as atribuigdes de Nutrigdo no Ensino, na Pesquisa e na Extensao,
subarea Coordenagéo/Diregdo, ficam definidas as seguintes atividades do
nutricionista:

A.1.1. Coordenar a elaboragao do Projeto Pedagégico do Curso (PPC) com a
participagdo do corpo docente e discente e outros atores, bem como
acompanhar, avaliar e revisar, periodicamente, alterando-o quando
necessario.

A.1.2. Submeter as instancias académicas administrativas competentes e
acompanhar o Projeto Pedagogico do Curso (PPC).

A.1.3. Planejar, coordenar e avaliar as atividades didatico-pedagodgicas e
administrativas.

A.1.4. Coordenar, participar e avaliar acdes interdisciplinares, integrando
ensino, pesquisa, extensao e educagdo permanente.

A.1.5. Planejar recursos fisicos, materiais € humanos necessarios ao
desenvolvimento das atividades didatico-pedagaogicas.

A.1.6. Elaborar, acompanhar e avaliar o plano de trabalho para o
desenvolvimento das atividades didatico-pedagogicas e administrativas.

A.1.7. Desenvolver e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de
atuagdo, promovendo o intercdmbio técnico-cientifico.

A.1.8. Orientar, analisar e avaliar as atividades académicas dos discentes e
docentes em consonancia com o projeto pedagoégico, estimulando a reflexao
entre eles.

A.1.9. Promover e coordenar as reunides periddicas com os discentes e
docentes, do Colegiado de Curso, do Nucleo Docente Estruturante (NDE) e da
Comissdo Permanente de Avaliacdo (CPA) para avaliacido do processo de
ensino e aprendizagem.

A.1.10. Desenvolver agées humanizadas e sustentaveis que contribuam para
a formagéo do discente como cidad&o ético, politico e ativo no contexto social.
A.1.11. Participar e estimular a participagédo dos docentes e discentes nas
entidades de representagao, érgaos colegiados e de controle social.

A.1.12. Acompanhar periodicamente o egresso em parceria com as entidades
de nutricdo e confrontar com o perfil almejado no projeto pedagagico,
aplicando ferramentas e estratégias especificas.

A.1.13. Propor agdes de sustentabilidade no ambito da Instituicdo de Ensino
Superior (IES) e da sociedade.
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B. SUBAREA — DOCENCIA (GRADUAGAO): fs—88d %\
B.1. Para realizar as atribuicées de Nutrigio no Ensino, na Pesquisa e na Exterisao, -/
subarea Docéncia (Graduagdo), ficam definidas as seguintes atividades™ do:
nutricionista:
B.1.1 Planejar, organizar e executar as atividades didatico-pedagégicas e
administrativas do periodo letivo.
B.1.2. Planejar, organizar, executar e avaliar atividades de ensino, pesquisa e
extensao.
B.1.3. Orientar e supervisionar as atividades académicas de monitoria,
estagios obrigatérios e ndo obrigatdrios, iniciagdo cientifica, extensao, entre
outros.
B.1.4. Integrar o Nucleo Docente Estruturante (NDE), Comiss3o Prépria de
Avaliagdo (CPA), Comité de Etica em Pesquisa, colegiado do curso, entre
outras comissdes e conselhos superiores da Instituicdo de Ensino Superior
(IES).
B.1.5. Desenvalver e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de
atuacao, promovendo o intercdmbio técnico-cientifico,
B.1.6. Elaborar o plano de ensino, contemplando os procedimentos adotados
para o desenvolvimento das atividades didatico-pedagégicas.
B.1.7. Participar da construcéo, avaliacdo e reformulagdo do projeto
pedagdgico do curso.
B.1.8. Encaminhar ao coordenador de curso os relatérios, avaliagdes e
informacdes periddicas, bem como manté-lo permanentemente informado
sobre o desenvolvimento das atividades académicas.
B.1.9. Registrar as ocorréncias técnicas e disciplinares com o objetivo de
garantir a qualidade no desenvolvimento das atividades.
B.1.10. Acompanhar e avaliar periodicamente as atividades discentes,
contribuindo para a formacao integral do individuo.
B.1.11. Planejar, participar e avaliar eventos cientificos promovidos pela
Instituicdo de Ensino Superior (IES) e outras entidades.

C. SUBAREA - PESQUISA:

C.1. Para realizar as atribuictes de Nutricéo no Ensino, na Pesquisa e na Extensao,

subarea Pesquisa, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
C.1.1. Participar da elaboragdo e implantagéo do Projeto Pedagdgico do
Curso (PPC), bem como das subsequentes revisées, alterando-o quando
necessario.
C.1.2. Elaborar, executar, acompanhar e avaliar o plano de trabalho para o
desenvolvimento das atividades de pesquisa.
C.1.3. Prever recursos fisicos, materiais e humanos necessarios ao
desenvolvimento das atividades de pesquisa.
C.1.4. Captar recursos financeiros junto as agéncias de fomento para
realizagdo de estudos e pesquisas.
C.1.5. Planejar, coordenar e avaliar as atividades de pesquisa, integrando-as
ao ensino, extensdo e educagdo permanente.
C.1.6. Elaborar o plano para realizagdo de projetos de pesquisa,
contemplando os procedimentos adotados para o desenvolvimento das
atividades didatico-pedagdgicas.
C.1.7. Planejar e promover sessbes no centro de estudo da Instituicdo de
Ensino Superior (IES) com estudantes, docentes, gestores e interessados
para apresentacao de resultados de estudos e pesquisa para debate.
C.1.8. Desenvolver e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua drea de
atuagéo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
C.1.9. Acompanhar e avaliar periodicamente as atividades de pesquisa dos
estudantes, contribuindo para a formagao integral do individuo.
C.1.10. Participar das reunides periédicas com os estudantes e docentes dos
colegiados de curso e de unidade, do Nicleo Docente Estruturante (NDE) e
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da Comiss&o Permanente de Avaliagéao (CPA) para avaliacdo do processo e
ensino e aprendizagem, =g
C.1.11. Propor e desenvolver pesquisas que contribuam para a formagao do -~
estudante como cidad&o ético, politico e ativo no contexto sacial sensivel as
acoes humanizadas e sustentaveis.

C.1.12. Prever e realizar estudos e pesquisas com outras dreas de
conhecimento.

C.1.13. Propor e realizar estudo sobre o €gresso em parceria com as
entidades de nutri¢ao.

C.1.14. Participar das agoes de sustentabilidade no ambito da Instituigdo de
Ensino Superior (IES) e da sociedade.

C.1.15. Integrar o Nucleo Docente Estruturante (NDE), Comissdo Permanente
de Avaliagdo (CPA), Comité de Etica em pPesquisa, colegiado do curso, de
Unidade, de Centro entre outras comissdes e conselhos superiores da

informagdes periddicas, bem como manté-lo permanentemente informado
sobre o desenvolvimento das atividades de pesquisa.

C.1.17. Registrar as ocorréncias técnicas e disciplinares com o objetivo de
garantir a qualidade no desenvolvimento das atividades.

ANEXO 11|
PARAMETROS NUMERICOS MIiNIMOS DE REFERENCIA PARA ATUAGAO DO
NUTRICIONISTA

l. AREA DE NUTRICAO EM ALIMENTAGCAO COLETIVA
A. SUBAREA - GESTAO EM UNIDADES DE ALIMENTACAO E NUTRICAO (UAN)

A.1. SEGMENTO - UNIDADE DE ALIMENTACAO E NUTRIGAO (UAN) INSTITUCIONAL
(Publica e Privada)

A.1.1. Subsegmento - Servicos de Alimentagcio Coletiva (autogestio e concess&o) em:
empresas e instituigdes, hotéis, hotelaria maritima, comissarias, unidades prisionais,
hospitais, clinicas em geral, hospital-dia, Unidades de Pronto Atendimento (UPA), spa
linicos, servicos de terapia renal substitutiva, Instituigdes de Longa Permanéncia para
«dosos (ILPI) e similares

Tabela 1. Servicos de alimentagéo coletiva (autogestdo e concessao) em: empresas e instituices,
hotéis, hotelaria maritima, comissarias, unidades prisionais e similares.

Tipo de refeicao Tipo de refeicdo

N° de grandes Uma grande refeigiol/dia Duas granod:?“;ei;eigoes! dia
teisigassidia N° de Carga horaria N° de Carga horéria técnica

nutricionistas técnica semanal nutricionistas semanal
Até 100 1 12h 1 15h
101 a 300 1 15h 1 20h
301 a 500 1 20h 2 20h
501 a 1,000 2 30h 3 30h
1.001 a 1.500 3 30h 4 30h
1.501 de 2.500 4 30h 5 30h

; 4 +1acada 1.000 5 +1 cada 1.000

Acima de 2.500 refeicoes/dia #h refeicoes/dia 55

Observagoes: . :
1 — Para fins de célculo do nimero de grandes refeicées, considerar que dez pequenas refeigdes equivalem a uma
grande refeigio. g ; 4
2 — Nas Unidades de Alimentaggo e Nutrigao (UAN), manter nutricionista na supervisdo das rotinas de produgdo e
distribuigao de refeigoes, inclusive as que funcionam 24 horas/dia. _ .

— Os parametros descritos na Tabela 1 se aplicam para os servigos centralizados, descentralizados e mistos.
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4 — Em caso de servico descentralizado, ter também nutricionista responsavel pela supervisdo da distribuigdo das
refeicdes na unidade/cliente, conforme os parametros numeéricos de referéncia estabelecidos em norma propria do
Conselho Regional de Nutricionistas (CRN).

5 — A carga horaria técnica semanal refere-se a atuacdo de cada nutricionista para atendimento as afribuicdes,
considerando a complexidade do Servigo.

8 — Os casos né&o previstos na tabela ficardo a critério da andlise do Conselho Regional de Nutricionistas (CRN).

Tabela 2. S_ervfg:os de Alimentagdo Coletiva (autogestdo e concessao) em: hospitais, clinicas em
geral, hospital-dia, Unidades de Pronto Atendimento (UPA), spa clinicos, servigos de terapia renal
substitutiva, Instituicoes de Longa Permanéncia para ldosos (ILPI) e similares.

N° de grandes refeigdes/dia N" d"", Carga horaria técnica
nufricionistas semanal -

Até 100 1 >0h —
101 a 300 1 30h

301 a 500 2 30h

501 a 2.000 3 30h

2.001 a 3.000 4 30h

Acima de 3.000 4 + 1 a cada 1.000 refeicées/dia 30h

Observagdes:

1 — Para fins de célculo do nimero de

grande refeigao.

2 — Nas Unidades de Alimentagao e Nutrigdo (UAN), manter nutricionista na supervisao das rotinas de produgao e
‘stribuicao de refeices, nos periodos diurno e noturno, inclusive em regime de plantio e nos finais de semana e

ieriados.

3 — Os parametros descritos na Tabela 2 se aplicam para os servigos centralizados, descentralizados e mistos.

4 — O numero total de nutricionistas ou da carga horaria técnica semanal da instituigdo sera composto do somatdrio

da Tabela 2 da drea de Nutricdo em Alimentacdo Coletiva e da Tabela 1 da area de Nutrigdo Clinica — Hospital e

Clinicas em geral, conforme os niveis de complexidade existentes.

9 — A carga hordria técnica semanal refere-se a atuagdo de cada nutricionista para atendimento as atribuicdes,

considerando a complexidade do Servico.

6 — Os casos nado previstos na tabela ficardo a critério da analise do Conselho Regional de Nutricionistas (CRN).

grandes refeigoes, considerar que dez pequenas refei¢cbes equivalem a uma

A.2. SEGMENTO - ALIMENTAGAO E NUTRIGAO NO AMBIENTE ESCOLAR

A.2.1. Subsegmento - Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE)
Observagido: No dmbito Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE) devem ser
considerados os pardmetros numéricos minimos de referéncia da Resolugdo CFN

especifica vigente.

\.2.2. Subsegmento — Alimentacdo e Nutricio no Ambiente Escolar - Rede Privada de
Ensino

Tabela 3

Modalidade de N° de refeigdes/dia N® de nutricionistas Carga horaria técnica

Ensino i semanal

7 Até 50 01 10h
Infantil 51 a 100 01 15 h
(bergario, creche e 101 a 200 01 20 h
pré-escola) 201 2 400 01 30 h
: Acima de 400 Andlise casgo a taso
Tabela 4 .

' Tipo de refeicdo == Tipo de refeit.;.ﬁo -
?:Sic:‘eo alunos do U__ma grande refeigéoldlg. Duqs gran;iffnﬁzeméesidla it
fundamental e Carga horaria P Carga hordria

2 N° de s N°® de Sl
médio nutricionistas st:;nalﬁgl nutricionistas st::::ﬁ:f
Até 300 1 20h | 30h
301 a 500 1 30h 2 30h
501 a 1.000 2 30h 3 30h
1.001 a 1.500 3 30h 4 30h
1.501 de 2.500 4 30h 5 30h
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